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Datum der 
Veröffent-

lichung

Produktgruppe/
Branche

Unternehmen

Hersteller/
Behandler/
Inverkehr-

bringer

Datum der 
Feststellung

Sachverhalt/
Grund der Beanstandung

Bemerkung 
(Abstellung)

Rechtsgrundlage zuständige Behörde

02.04.2026
Gastronomie/ 

Gaststätte/
Imbisseinrichtung

Asia Snack
Lehnitzstr. 21 a

16515 Oranienburg

Hersteller/
Behandlung/

Inverkehr-
bringer

03.03.2026
  - starker Schabenbefall im Vorbereitungsbereich
  - wiederholt mangelhafter Reinigungs- und Hygienezustand

12.03.2026
§ 12 Lebensmittel-, Bedarfsgegenstände- 
und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- 

und Futtermittelgesetzbuch – LFGB)

Landkreis Oberhavel, FD 
Veterinär- und Lebensmittel-

überwachungsamt, Adolf-Dechert-
Str. 1, 16515 Oranienburg

29.04.2026
Gastronomie/ 

Gaststätte/
Imbisseinrichtung

Vietnam Asia Imbiss
Am Markt 8

17279 Lychen
Inverkehrbringer 28.01.2026

Eine Planprobe Frittierfett inklusive Nachprobe wurden jeweils als „deutlich brandig und deutlich ranzig und im Abgang unangenehm kratzend“ beurteilt, was auch durch die 
ermittelten hohen polaren Anteile (28,9 % in der Planprobe, zum Verzehr geeignete Fette weisen max. 24 % auf) und polymere Triglyceride (14,1% in Planprobe und 13,7% in 
Nachprobe zum Verzehr geeignete Fette weisen weniger oder gleich 12% auf) bestätigt wurde. 

Art. 14 Abs. 1 und 2 Buchst. b i. V. m. Abs. 5 
der VO (EG) Nr. 178/2002

Landkreis Uckermark, 
Landwirtschafts-, Umwelt und 

Veterinäramt,
Sachgebiet 

Lebensmittelüberwachung,
Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau

30.04.2026
Gastronomie/ 

Gaststätte/
Imbisseinrichtung

McDonald’s Restaurant 
Lenzener Chaussee 21 

19322 Wittenberge

Hersteller/
Behandlung/

Inverkehr-
bringer

24.02.2026 
Probenahme, 
26.03.2026 

Befunddatum

Bei einer Kontrolle wurde auf Verdacht eine Probe gebrauchtes Frittierfett entnommen. Dieses wies eine auffällige Sensorik auf (deutlich brandig und ranzig, kräftige gelbbraune 
Farbe), welche durch chemisch-analytische Untersuchungen bestätigt wurde. Die Probe Frittierfett besitzt somit typische, sinnfällige und stoffliche Eigenschaften eines 
thermisch belasteten Fetts. Aufgrund dieser Ergebnisse ist das Öl für den Verzehr durch den Menschen ungeeignet.

24.02.2026 (Austausch 
des Fettes direkt nach 

Probenahme und Hinweis 
durch den 

Lebensmittelkontrolleur), 
am 13.04.2026 wurde bei 
einer Kontrolle vor Ort kein 

auffälliges Frittierfett 
vorgefunden.

Artikel 14 Absatz 1 und 2 Buchstabe b der 
Verordnung (EG) Nr. 178/2002

Landkreis Prignitz, Gb IV, 
Sachbereich Veterinäraufsicht 

und Verbraucherschutz, Berliner 
Sraße 49, 19348 Perleberg

27.05.2026
Einzelhandel/ 

Lebensmittelgeschäft

Biene Markt
Havelpassage 10

16761 Hennigsdorf
Inverkehrbringer

19.03.2026, 
24.03.2026

  - Umpacken von Räucherfischerzeugnissen, Herstellen von Hackfleisch und gefüllten Backwaren in einem hygienisch ungeeigneten Kellerraum ohne Handwaschbecken und 
Spülmöglichkeit

 - Inverkehrbringen von mangelhaft oder nicht gekennzeichneten Räucherfischerzeugnissen, Wurstwaren und Teigwaren
 - Inverkehrbringen von leichtverderblichen Makrelen-, Garnelen- und Heringserzeugnissen mit stark überschrittenen Mindesthaltbarkeitsdatum

Mängel abgestellt in der 
Anlasskontrolle am 

29.04.2026 

§12 LFGB
§ 5 LMIDV

Landkreis Oberhavel, FD 
Veterinär- und Lebensmittel-

überwachungsamt, Adolf-Dechert-
Str. 1, 16515 Oranienburg

16.06.2026
Gastronomie/ 

Gaststätte/
Imbisseinrichtung

Panorama Hotel am 
Oberuckersee Warnitz

Quastweg 2
17291 Oberuckersee

Hersteller/
Behandlung/

Inverkehr-
bringer

07.01.2026

 1. Im Rahmen der Kontrolle zeigte sich der gesamte Betrieb in einem allgemein unsauberen und unstrukturierten Zustand. Die Arbeits- und Lagerräume waren teilweise 
ungeordnet, Reinigungszustände unzureichend und eine klare Trennung hygienischer Arbeitsabläufe war nicht durchgängig erkennbar.

 2. Im Betrieb wurde Mäusekot auf Kühlschränken und in Lagerräumen unter den Regalen festgestellt. Des Weiteren wurden in den Lagerbereichen bereits tote Mäuse in 
Schlagfallen vorgefunden.

 3. Der Salat war in einer Saladette mit einem Kopfkissenbezug abgedeckt. Der Bezug war verschmutzt und wies sichtbare Gebrauchsspuren auf. Außerdem wurde in der 
Saladette Gemüse mit weißen schimmelähnlichen Ablagerungen festgestellt.

 4. Mehrere Kombidämpfer, der Sahneautomat, waren stark verschmutzt.
 5. Eine im Lebensmittelbereich eingesetzte Vitrine war verunreinigt und wies eine beschädigte Glasscheibe auf.
 6. Im Tiefkühlhaus wurden Lebensmittel unübersichtlich und teilweise direkt auf dem Boden gelagert. Mindesthaltbarkeitsdaten waren nicht eindeutig erkennbar. Des Weiteren 

fehlte teilweise eine Kennzeichnung der selbst eingefrorenen Lebensmittel.
 7. Die Lebensmittel wurden in Behältnissen (Aufbewahrungskisten der FA. Ikea) gelagert, die nicht für den Kontakt mit Lebensmitteln zugelassen sind.
 8. In der Backstube war ein Handwaschbecken mit diversen Bedarfsgegenständen zugestellt. Ein weiteres Waschbecken in dem Bereich war ohne Funktion.
 9. Wesentliche Unterlagen, insbesondere Belehrungen nach dem IfSG, Temperaturaufzeichnungen, Schädlingsmonitoring und Reinigungsnachweise konnten zum Zeitpunkt 

der Kontrolle nicht vorgelegt werden.

Alle Mängel wurden 
abgestellt in der 

Nachkontrolle am 
11.02.2026.

  - § 12 Lebensmittel- und 
Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

 - § 3 Satz 1 der Lebensmittelhygiene-
Verordnung LMHV

 - Art. 4 Abs. VO (EG) Nr. 852/2004 i. V. m. 
Anhang II

Landkreis Uckermark, 
Landwirtschafts-, Umwelt und 

Veterinäramt,
Sachgebiet 

Lebensmittelüberwachung,
Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau

19.06.2026
Gastronomie/ 

Gaststätte/
Imbisseinrichtung

Restaurant Kreta
Lehnitzstr. 21D

16515 Oranienburg

Hersteller/
Behandlung/

Inverkehr-
bringer

06.05.2026 Schabenbefall in Küche, Spülküche und im Flur im Lagerbereich der Tiefkühltruhe sowie am Pass neben dem Abfalleimer 12.05.2026
§ 12 Lebensmittel- und 

Futtermittelgesetzbuch (LFGB) 

Landkreis Oberhavel, FD 
Veterinär- und Lebensmittel-

überwachungsamt, Adolf-Dechert-
Str. 1, 16515 Oranienburg

17.07.2026 Bäckerei / Konditorei

Café & Bäckerei
Fortwengel, Heilbronner
Str. 30, 15230 Frankfurt

(Oder)

Hersteller 28.01.2026
Bei der Plankontrolle am 28.01.2026 wurden Mängel im Eigenkontrollsystem, bei Hygiene und Sauberkeit sowie Probleme mit Schädlingen (Schaben) festgestellt, die eine 

Nachkontrolle erforderlich machten. Bei den Nachkontrollen am 19.02.2026, 25.03.2026 und 21.04.2026 war ein Großteil der Auflagen noch nicht erfüllt.                                                                                
-

§10 Abs. 1 Nr. 2 i.V.m. 8 Abs. 1 Gesetz zur
Ausführung des Lebensmittel- und

Futtermittelgesetzbuches und weiterer
Vorschriften (AGLFGB)

Stadt Frankfurt (Oder), Amt für
Ordnung und Sicherheit, Abt.

Veterinär- und 
Lebensmittelüberwachungsamt,

Goepelstr. 38,
15234 Frankfurt (Oder)

09.09.2026
Einzelhandel/ 

Lebensmittelgeschäft

Biene Markt
Havelpassage 10

16761 Hennigsdorf
Inverkehrbringer 06.07.2026

  - Inverkehrbringen von mangelhaft oder nicht gekennzeichneten Gewürzen, Nüssen, Gebäck, Garnelen, Feinkostsalat und Wurstwaren
 - Inverkehrbringen von kühlpflichtigen und nicht kühlpflichtigen Lebensmitteln mit teilweise stark überschrittenen Mindesthaltbarkeitsdatum, ohne Hinweis darauf
 - Inverkehrbringen von Lebensmitteln ohne Auftauhinweis

Mängel abgestellt in der 
Kontrolle am 24.07.2026

§11 Abs. 1 LFGB 

Landkreis Oberhavel, FD 
Veterinär- und Lebensmittel-

überwachungsamt, Adolf-Dechert-
Str. 1, 16515 Oranienburg
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