Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 23.09.2026

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecr:E:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
Gastronomie/ Asia Snack B::;ﬁ:l”:r:/ /  starker im § 12 Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- V:Z;ﬁ;f‘ir%bfg;inin:&‘_
02.04.2026 Gaststatte/ Lehnitzstr. 21 a 9 03.03.2026 N Orbereitr N 12.03.2026 und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- | ..
) ; Inverkehr- - wiederholt mangelhafter Reinigungs- und Hygienezustand h uberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung 16515 Oranienburg . und Futtermittelgesetzbuch — LFGB)
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
Landkreis Uckermark,
Gastronomie/ Vietnam Asia Imbiss Eine Planprobe Frittierfett inklusive Nachprobe wurden jeweils als ,deutlich brandig und deutlich ranzig und im Abgang unangenehm kratzend“ beurteilt, was auch durch die Art. 14 Abs. 1 und 2 Buchst. b i. V. m. Abs. 5 Landwwrt\j;:\;{i:s;:mrvwe\t und
29.04.2026 Gaststatte/ Am Markt 8 Inverkehrbringer( 28.01.2026 |ermittelten hohen polaren Anteile (28,9 % in der Planprobe, zum Verzehr geeignete Fette weisen max. 24 % auf) und polymere Triglyceride (14,1% in Planprobe und 13,7% in ) y SN ) ’
) " N der VO (EG) Nr. 178/2002 Sachgebiet
Imbisseinrichtung 17279 Lychen Nachprobe zum Verzehr geeignete Fette weisen weniger oder gleich 12% auf) bestétigt wurde. P
Lebensmitteliberwachung,
Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
24.02.2026 (Austausch
des Fettes direkt nach
Hersteller/ | 24.02.2026 Probenahme und Hinweis Landkreis Prignitz, Gb IV,
Gastronomie/ McDonald’s Restaurant - Bei einer Kontrolle wurde auf Verdacht eine Probe gebrauchtes Frittierfett entnommen. Dieses wies eine aufféllige Sensorik auf (deutlich brandig und ranzig, kréftige gelbbraune durch den " . gnitz, !
. Behandlung/ Probenahme, ) . " N " . ) ) " ; Artikel 14 Absatz 1 und 2 Buchstabe b der Sachbereich Veterinaraufsicht
30.04.2026 Gaststatte/ Lenzener Chaussee 21 Farbe), welche durch chemisch-analytische Untersuchungen bestatigt wurde. Die Probe Frittierfett besitzt somit typische, sinnfallige und stoffliche Eigenschaften eines Lebensmittelkontrolleur),
) Inverkehr- 26.03.2026 . . ) Verordnung (EG) Nr. 178/2002 und Verbraucherschutz, Berliner
Imbisseinrichtung 19322 Wittenberge . thermisch belasteten Fetts. Aufgrund dieser Ergebnisse ist das Ol fiir den Verzehr durch den Menschen ungeeignet. am 13.04.2026 wurde bei
bringer Befunddatum Sralle 49, 19348 Perleberg
einer Kontrolle vor Ort kein
auffalliges Frittierfett
vorgefunden.
Biene Markt - L von Rauct eugnissen, Herstellen von F 1 und gefiillten in einem 1 ungeeigneten Kell ohne und Mangel abgestellt in der Landkreis Oberhavel, FD
27.05.2026 Einzelhandel/ Havelpassage 10 \nverkehrbringer 19.03.2026, |Spulmdglichkeit Ar?lasskgntro\le am §12 LFGB Veterinar- und Lebensmittel-
o Lebensmittelgeschaft 16761 Zennig sdorf 9 24.03.2026 |- Inverkehrbringen von mangelhaft oder nicht gekennzeichneten Raucherfischerzeugnissen, Wurstwaren und Teigwaren 29.04.2026 § 5 LMIDV iiberwachungsamt, Adolf-Dechert:
< - Inverkehrbringen von leichtverderblichen Makrelen-, Gamelen- und Heringserzeugnissen mit stark Giberschrittenen Mindesthaltbarkeitsdatum - Str. 1, 16515 Oranienburg
1. Im Rahmen der Kontrolle zeigte sich der gesamte Betrieb in einem allgemein unsauberen und unstrukturierten Zustand. Die Arbeits- und Lagerrdume waren teilweise
ungeordnet, Reinigungszustande unzureichend und eine klare Trennung hygienischer Arbeitsablaufe war nicht durchgéangig erkennbar.
2. Im Betrieb wurde Méausekot auf Kiihlschranken und in Lagerrdumen unter den Regalen festgestellt. Des Weiteren wurden in den Lagerbereichen bereits tote Mause in
Schlagfallen vorgefunden.
3. Der Salat war in einer Saladette mit einem Kopfkissenbezug abgedeckt. Der Bezug war verschmutzt und wies sichtbare Gebrauchsspuren auf. AuBerdem wurde in der - § 12 Lebensmittel- und Landkreis Uckermark,
. Panorama Hotel am Hersteller/ Saladette Gemiise mit weien schimmelahnlichen Ablagerungen festgestellt. Alle Mangel wurden Futtermittelgesetzbuch (LFGB) Landwirtschafts-, Umwelt und
Gastronomie/ " - : " s
16.06.2026 Gaststatte/ Oberuckersee Wamnitz Behandlung/ 07.01.2026 4. Mehrere K der Sahr waren stark abgestellt in der - § 3 Satz 1 der Lebensmittelhygiene- Veterinéramt,
o \mbisseinrichtun Quastweg 2 Inverkehr- o 5. Eine im Lebensmittelbereich eingesetzte Vitrine war verunreinigt und wies eine beschadigte Glasscheibe auf. Nachkontrolle am Verordnung LMHV Sachgebiet
9 17291 Oberuckersee bringer 6. Im Tiefkiihlhaus wurden Lebensmittel uniibersichtlich und teilweise direkt auf dem Boden gelagert. Mindesthaltbarkeitsdaten waren nicht eindeutig erkennbar. Des Weiteren 11.02.2026. - Art. 4 Abs. VO (EG) Nr. 852/2004 i. V. m. Lebensmitteliberwachung,
fehlte teilweise eine Kennzeichnung der selbst eingefrorenen Lebensmittel. Anhang I Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
7. Die Lebensmittel wurden in Behaltnissen (Aufbewahrungskisten der FA. Ikea) gelagert, die nicht fiir den Kontakt mit Lebensmitteln zugelassen sind.
8. In der war ein F mit diversen Bedarfsgegenstanden zugestellt. Ein weiteres W. in dem Bereich war ohne Funktion.
9. Wesentliche Unterlagen, insbesondere Belehrungen nach dem IfSG, ) ungen, a ing und Reinigungsnachweise konnten zum Zeitpunkt
der Kontrolle nicht vorgelegt werden.
" Hersteller/ Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Restaurant Kreta Behandlung/ § 12 Lebensmittel- und Veterinar- und Lebensmittel-
19.06.2026 Gaststatte/ Lehnitzstr. 21D 9 06.05.2026 |Schabenbefall in Kiiche, Spiilkiiche und im Flur im Lagerbereich der Tiefklihitruhe sowie am Pass neben dem Abfalleimer 12.05.2026 "
) ) Inverkehr- Futtermittelgesetzbuch (LFGB) iiberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung 16515 Oranienburg :
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
Stadt Frankfurt (Oder), Amt fir
Café & Backerei §10 Abs. 1 Nr. 2i.V.m. 8 Abs. 1 Gesetz zur Ordnung und Sicherheit, Abt.
17.07.2026 Bickerei / Konditorei Fortwengel, Heilbronner Hersteller 28.01.2026 Bei der Plankontrolle am 28.01.2026 wurden Mangel im Eigenkontrolisystem, bei Hygiene und Sauberkeit sowie Probleme mit Schadlingen (Schaben) festgestellt, die eine . Ausfiihrung des Lebensmittel- und Veterinar- und
o Str. 30, 15230 Frankfurt o Nachkontrolle erforderlich machten. Bei den Nachkontrollen am 19.02.2026, 25.03.2026 und 21.04.2026 war ein GroRteil der Auflagen noch nicht erfillt. Futtermittelgesetzbuches und weiterer Lebensmitteliiberwachungsamt,
(Oder) Vorschriften (AGLFGB) Goepelstr. 38,
15234 Frankfurt (Oder)
Einzelhandel/ Biene Markt - Inverkehrbringen von mangelhaft oder nicht gekennzeichneten Gewiirzen, Niissen, Gebéck, Garnelen, Feinkostsalat und Wurstwaren Méngel abgestellt in der V;Z:ﬁ;f‘ir%bf:;inivmﬁti\-
09.09.2026 Havelpassage 10 Inverkehrbringer| 06.07.2026 |- Inverkehrbringen von kiihipflichtigen und nicht kiihipflichtigen Lebensmitteln mit teilweise stark iiberschrittenen Mindesthaltbarkeitsdatum, ohne Hinweis darauf 9 9 §11 Abs. 1 LFGB

Lebensmittelgeschaft

16761 Hennigsdorf

- Inverkehrbringen von Lebensmitteln ohne Auftauhinweis

Kontrolle am 24.07.2026

uberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Str. 1, 16515 Oranienburg
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