Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB Stand 08.10.2025

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecrﬁzf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
Folgende VerstoRe waren
in der Nachkontrolle am
24.03.2025 abgestellt:
- verschlissene und
1. Lagerung von rohem Reis in einem ungeeigneten Behaltnis (Abfalleimer, der nicht zur Lebensmittellagerung geeignet ist) N v.erumelmg(e Rechtsgrundiage Arl..4 Abs.2VO (EG)
- - . . . . Reinigungsutensilien 852/2004 i. V. m.
2. verschlissene Ausriistungsgegenstande, wie Siebe, Schopfkellen, Pfannengriffe, bei denen sich bereits metallische Teile abgelost haben und die Mundeismaschine, bei der .
. " i o - verunreinigte - Anh. Il Kap. V Nr. 1 Buchst. b) i. V. m. Kap.
sich bereits im Innenraum Kunststoffteilchen der noch vorhandenen Transportfolie abgelost haben -
L . . . - . " Untertischkiihlung IXNr. 2
3. verunreinigte Ausrist de mit Leber rtakt (Gemisehobel, nicht umgefiilite Gastronormbehalter mit Altanhaftungen) .
. " L " " " . - fehlendes Warmwasser | - Anh. Il Kap. V Nr. 1 Buchst. b)i. V. m. § 3
4. stark verunreinigte schwerzugangliche Bereiche unterhalb und hinter Kiichenmobiliar, Gummidichtungen der rechtsseitigen Untertischkiihlung, Kiihlaggregate im
o an Handwaschbecken der LMHV
" Viet Dragon Hersteller/ Tresenbereich und im Kiihlhaus im Keller " Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ . " . . Personaltoilette -Anh. Il Kap. V Nr. 1 Buchst. a) M "
. Germendorfer Dorfstr. 8 Behandlung/ 5. Reinigungsutensilien (Lappen, Stahlschwamme) sind verschlissen und verunreinigt . . . Veterinar- und Lebensmittel-
25.04.2025 Gaststatte/ . 18.03.2025 - Mundeismaschine, bei - Anh. Il Kap. INr. 1i. V. m. § 3 LMHV .
) 16515 Oranienburg Inverkehr- 6. Lebensm\ttel werden nicht bodenfern gelagert und offen an ungeeigneten Stellen aufbewahrt . iiberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung . der sich bereits im -Anh. llKap. IXNr.3i.V.m. § 3 LMHV
bringer 7. im T 'Sushi, somit nicht nutzbar und die Einmalhandtiicher fehlen Str. 1, 16515 Oranienburg
Innenraum -Anh. Il Kap. INr.4i. V. m. § 3 LMHV
8. Lagerung belr\ebsfremder Gegensténde (Betten und Vorrichtungen fiir private Kleidung — mobile Kleiderschrénke) im Keller und im eigentlich fiir die Umkleidemdglichkeit
Kunststoffteilchen der - Anh. Il Kap. INr. 2 Buchst. c)i.V.m. § 3
vorgesehenen Raum angrenzend an Kiiche und Personaltoilette
" " " - noch vorhandenen LMHV
9. am Handwaschbecken der Personaltoilette fehlt Warmwasser und die gesamte Ausstattung (Fliissigseife, Einmalhandtiicher) N -
N . Transportfolie abgelost -Anh. Il Kap. [[Nr. 1 Buchst. f)i.V.m.§ 3
10. die Regale im Trockenlager im Keller bestehen aus offenporigem Holz und splittern haben
- zugestelltes
Handwaschbecken und
fehlende
Einmalhandtiicher
Gastronomie/ Weies Haus, Rosa- Hersteller/ 1. tote Ratte unter der Spile . ) . ) Méngel abgestellt in der Landkreis Oberhavel, FD
v. Behandlung/ 2. massive - und Schmu 1gen unter den Ausriistt den und in 1en Bereichen Veterinar- und Lebensmittel-
25.04.2025 G L tr. 130, 19.03.2025 s " A . Nachkontrolle am §12 LFGB "
. Inverkehr- 3. Gurken, Rotkohl und Kase mit schimmelahnlichen Anhaftungen in der Kihizelle iiberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung 16727 Velten 07.04.2025
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
1. U mit deutlich si und massiven Verunreinigungen im Inneren,
Ink\us\ve der sich darin befindlichen Eiswiirfel
2. starkes Rauchen sowie i a it des sich im
befindlichen Frittierfetts
3. Frittierfett-Temperatur war mit 187°C zu hoch eingestellt, dadurch schnellerer Fettverderb Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
und Acrylamidbildung auf dem Frittiergut méglich Absatz 2
4. mit i Fettfilm v e Ku 1 mit Sauceninhalt sowie Anhang Il
Gastronomie/ TD Gastronomie GmbH Hersteller/ Verschmutzungen \nsbesondere im Dos\erbere\ch - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) Landkreis Dahme-Spreewald,
21.05.2025 Gaststatte/ Burger King Filiale Behandlung/ 22.01.2025 |5. Tomaten- und Zwi 1 mit alten L ittelrdi anden abgestellt am 26.01.2025 - Kapitel IX Nummer 2 Amt fiir Veterindrwesen und
o \mbisseinrichtun Elly-Beinhorn-Ring 2a Inverkehr- 23.01.2025 und adi i 9 o Verordnung (EG) Nr. 178/2002 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
9 12529 Schonefeld bringer 6. groRes Edelstahltauchbecken mit erhitzter, stark éizender Chemikalien-W asser-Mischung -Artikel 14 Absatz 1i. V. m. Absatz 2 15907 Libben
in der Kiiche - im unmi 1 Umfeld der itung Buchstabe b)
7. Schmutzablagerungen mit beginnendem Schlmme\bela\l an den Wanden und Regalen (zur Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
Lebensmittellagerung) in der Kiihizelle -§38Satz1
8. unhygienischer Zustand der Aggregatliifter mit Ventilator
9. Lagerung der Spiilkorbe fiir das Geschirr auf dem stark verschmutzten FuBboden des
Abwaschbereiches
10. alte krustige Verschmutzungen an den Kaffeemaschinen-Auslasshahnen
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 08.10.2025

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecrﬁlflf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
1. alte, e, teilweise Lebensmittel im Kiihlbereich des Kiihitisches
2. Innenflachen des Kiihltisches mit brauen Anhaftungen und klebrigen Riicksténden, darin
Lebensmittel in unabgedeckten Behaltern (Salatmix, Gefliigelfleisch, Rindfleisch, Garnelen)
3. Abstellen nicht Behalter mit L ittelinhalt (Pak Choi,
Mungobohnensprossen) auf dem Handwaschbecken neben einer Flasche mit Spiilmittel,
ohne Schutz vor Kontamination durch Spritzwasser und Reinigungsmittel
4. teilweise starke Vereisung des Kiihlbereiches eines KiihIlschrankes
5. Lageﬂrung unabgedeckter Behalter mit Tofu-Wrfeln umj Udon-Nud:eln unter den mit Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Fettbelagen und Staubflusen verschmutzten Gittern der Kiihlungsauslasse
. o o - - Absatz 2
6. mit alten F 1 Liifte im De L liber
Anhang Il
Restaurant ,Asia der Saladette ~Kapiel V Nummer 1 Buchstabe a)
. Hersteller/ 7. Verwendung eines Gartenschlauches ohne Lebensmittelkonformitét zum Abschrecken/Herunterkiihlen von Nudeln P Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ Gourmet' . N - Kapitel VIl Nummer 4 " L
. . Behandlung/ 16.01.2025 |8. vorratig Mungobohr 1 mit 1 Abweichungen . Amt fiir Veterinarwesen und
21.05.2025 Gaststatte/ Terminal 1 Food Court " . - N " - . abgestellt am 29.01.2025 - Kapitel IX Nummer 2
. chtun: Al R, Ring 1 Inverkehr- 23.01.2025 |9. Aufbewahrung von aufgetautem, mariniertem Rindfleisch ohne Kiihlung (amtlich gemessene Produkttemperatur +16 °C) mit sensorischen Abweichungen, welches nicht Verordnung (EG) Nr. 178/2002 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
° o bringer mehr zum Verzehr geeignet ist " N 15907 Liibben
12529 Schonefeld " - -Artikel 14 Absatz 1i. V. m. Absatz 2
9. Bereithaltung von gekochtem, {iber mehrere Stunden warmgehaltenem und erneut Buchstabe b)
erwarmtem Reis im Rei e Oberfla +55,5° C) Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
10. Stapeln von feuchten Gastronormbehitern aus Kunststoff, dadurch muffige Geriiche ‘[9§ oo
11. Lagerung von Lebensmitteln in beschadigten, angeschlagenen Gastronormbehaltern
12. Trocknung/Aufbewahrung von gereinigten Gastronormbehaltern in auf dem FuRboden
abgestellten und teilweise verunreinigten Bierkasten
13. wiederholte Verunreinigung er L ialien (z. B. Messer,
Schéler, Gemii mit Leber 1 und Rost
14. weilBe Riickstande am Messer der Fleischschneidemaschine
15. braune Kalkanhaftungen und teilweise schimmelartige Belage im Innenbereich der
Eiswirfelmaschine
- erhebliche bauliche und hygienische Méngel in der gesamten Betriebsstétte
- gesamte Betriebsstatte wiederholt (Wande, FuRboden, Gerétschaften) mit dliger Fettschicht verschmutzt
- hygienisches Geschirrspiilen aufgrund fehlender Teile an Spiilmaschine nicht méglich, Spiilmaschine im Innenbereich stark verunreinigt
- Kalkablagerungen und Verschmutzungen der Riickwand oberhalb der Spiilstrecke und an Anschliissen und Rohren in der Spiilkiiche
- grobe, dunkle ingen im Eingar ich des Ku und Tiefkiihiraumes
- Dichtungsgummi an der Tir des Tiefkiihraumes stark verschlissen und mit dunklen Verschmutzungen behaftet
- sehr dunkel verfarbtes Fett mit alten Lebensmmelr:esten |r} der Fritteuse Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
- erhebliche ingen und gerungen in Schrénken unterhalb der Fritteuse Absatz 2
- Austritt dunkler Flussigkeit aus Versorgt 1dchten im D ich, dadurch erhebliche Ve ing der L Bereiche Anhang Il
. Burger King Deutschland Hersteller/ - erhebliche Verschmutzungen der Frischluftgitter im Deckenbereich hygienische VerstéRe am " 9 Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ ; 15.01.2025 s 3 . ) - Kapitel | Nummer 10 " -
. GmbH Filiale: Behandlung/ - Abdeckungen I6sen sich teilweise von der Decke 22.01.2025; Amt fiir Veterinarwesen und
02.06.2025 Gaststéatte/ 20.01.2025 N N . - A - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a)
. Ct 115745 Inverkehr- 22.01.2025 - Verunreinigung er L ialien (z. B. Innenraum des Burger Toasters, Pommes frites Salzstreuer, Zwiebelschneider (auRerdem mit erheblichem|  bauliche Mangel am _Kaitel IX Nummer 2 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
T Wildau bringer o Metallabrieb)) 06.05.2025 P 15907 Libben
- Verschmutzung der Dunstabzugshaube mit einem dligen, gelben Belag "
- schimmelartige Verschmutzungen im Kiihiraum (Verdampfer, Stromleitungen, Rohre, zum Teil an den Wanden), darin offen gelagerte Lebensmittel (abgefiillte SoRen, Salate, Lenensm'"e‘hy_g;gesv:s :""“"g (LMHV)
geschnittene Zwiebeln)
- Abluftgitter in mit Fettioser gefiillter Metallwanne, an der Oberflache des Fettlosers erhebliche Schicht mit altem Fett
- starke Verschmutzung im Bereich der Premix-Anlage (Regale, FuRboden, CO2-Flaschen) durch klebrige alte Getrénkereste
- Lagerung sachfremder Werkzeuge und diverser Gegenstande oberhalb und hinter der Getrankeanlage
- erhebliche Verschmutzung der Zapfstelle der Getrankeanlage mit klebrigen, verférbten Getrénkeresten
- Eingang zum Kiichenbiiro erheblich beschadigt, Schrauben, Diibel, Fiillmasse und rohes Holz erkennbar
- diverse Reinigungsmittel standen oberhalb der Eiswiirfelmaschine
1. Betriebsstétte algemein: Am Tag der Feststelung | (Co2o0Tneiage Atk A:;Sﬁ.i\\//g)(if/srz.
Backerei VOLLKERN - in unterschiedlichen Lageraumen sowie im Verkaufsraum wurde Mai in verschiedenen Mengen (geringe Menge — hohe Anzahl), wurde ein Ve N
" P s Anhang Il, Kap. INr. 2 ¢ . .
GmbH Hersteller/ - vor Ort wurden FraRspuren an einem 25 kg Sack ,Haferkern* festgestellt Schéadlingsbekémpfer Landkreis Ostprignitz-Ruppin,
N Art. 4. Abs. 2 VO (EG) 852/2004 .
17.07.2025 Béckerei / Konditorei Lindenhof 2 Behandlung/ 09.04.2025 2. Backstube: beauftragt. (Lebensmittelhygiene-VO) .V.m. Anhang Il Amt fiir Verbraucherschutz und
o 16845 Temnitztal OT: Inverkehr- o - In Gérkorben fiir die Brote wurden ,Kéfer" festgestellt Nachkontrolle am }{ga VNI 1 .a o 9l Landwirtschaft, Virchowstr. 14-16,
Rohrlack bringer 3. Lager - Oben: 14.4.2025: Versto 1-3 Kap. X Nrpé 852/.2004 v 16816 Neuruppin
Bedarfsgegenstande wie z. B. Tiiten fiir Lebensmittelkontakt waren offen gelagert und durch Staub sowie tote Insekten verunreinigt wurden abgestellt. p- 5 3 S. 1LMHV T
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BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecrﬁlflf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
- Khitisch verunreinigt Verordnung (EGA);\;;.;SZZ/ZOOAt, Artikel 4
- wiederholt Handwaschbecken Abwasser kein geschlossenes System und Warmwasserzufuhr nicht zeitnah gewahrleistet Anhang Il
- Teigkneter Gehause verunreinigt _Kapitel Il Nl?mmer 3
. Conte’s Pizza & Pasta“, Hersteller/ - Backbleche verunreinigt . . P! Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ " . - hygienische Méngel - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) " -
= Francesco & Vincenzo Behandlung/ 14.05.2025 |- Behélter Lebensmittel nicht ausreichend getrocknet (Mehrzahl) " " Amt fiir Veterindrwesen und
05.08.2025 Gaststatte/ " . groRtenteils behoben am - Kapitel IX Nummer 2
. Conte GbR, Attilastrate Inverkehr- 04.06.2025 |- Teller beschadigt Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
Imbisseinrichtung - " . " . . 27.06.2025 Verordnung (EG) Nr. 178/2002 - o
14-16, 12529 Schénefeld bringer - Lebensmittelkontaktmaterialien verunreinigt (z.B. Reibe, Speiseeisportionierer, Pfannen) 15907 Liibben
M " P Artikel 14 Absatz 1i. V. m. Absatz 2
- Geschirrsplilmaschine defekt und Innenraum mit rétlichem Belag verunreinigt Buchstabe b)
- Glasersplilkorb verunreinigt und beschédigt "
" Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
- Lebensmittel verdorben
-§38Satz1
“- Verunreinigung er L ialien (z. B. Zangen, Kellen, Gemiisereibe, Messer, Schneidebrett)
unter dem Sck schimmelahnlich verunreinigt sowie mit muffigem Geruch
- Lagerung verschiedener Saucen in verunreinigten und zerschlissenen Kunststoffeimern Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
- angerostetes Sieb zum Sieben von Pizzamehl Absatz 2
- Gasteteller teilweise beschadigt Anhang Il
Gastronomie/ Prime Kebap. Am Rondell Hersteller/ - gedffnete Dose mit Peperoni im Innenbereich rostig - Kapitel Il Nummer 3 Landkreis Dahme-Spreewald,
- P, 2 Behandlung/ | 13.Mai2025, |- verunreinigter Kiihischrank in der Vorbereitungskiiche diente zur Lagerung von nicht abgedeckten Behéltern mit Lebensmittelinhalt (Bolognese Sauce, geschnittenes hygienische Méngel - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) Amt fiir Veterindrwesen und
05.08.2025 Gaststatte/ 5, 12529 Schonefeld OT - "
|mbisseinrichtun Waltersdorf Inverkehr- 15. Mai 2025 |Gemiise) behoben am 29. Juli 2025 - Kapitel IX Nummer 2 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
9 bringer - Verunreinigung des Spiilbeckens in der Vorbereitungskiiche, das ebenso zum Waschen und Putzen von Lebensmitteln diente, sowie beschédigte und notdiirftig Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 - 15907 Liibben
angebundene Armatur Artikel 7 Absatz 1 Buchstabe a)
- unabgedeckte Lagerung geschéilter Zwiebeln, Méhren und Mdhrenstreifen in der mit massiven V ingen und Ing verul igten Kiihizelle Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
- Inverkehrbringen von Lebensmitteln mit der Bezeichnung ,Parmesan“ bzw. ,Schnitzel‘, wobei sich in der Warenlagerung Produkte mit der Verkehrsbezeichnung ,Hartkase* -§38Satz1
bzw. ,Hahnchen-Schnitte” befanden
Gastronomie/ Hersteler/ Méngel abgestellt in der Landkreis Oberhavel, FD
. Chiapas, Neuendorfstr. 1, [ Behandlung/ *- Schabenbefall in der Kiiche und im Tresen-Bereich 9 9 Veterinar- und Lebensmittel-
15.08.2025 Gaststatte/ . 23.06.2025 ) . Nachkontrolle am §12 LFGB "
- 16761 Hennigsdorf Inverkehr- - stark verschmutzter Mundeis-Bereiter iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung 27.06.2025
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
=AT. 7 ADS. T Veroranung (EUJ T
1169/2011 des Europaischen Parlaments
und des Rates vom 25. Oktober 2011
betreffend die Information der Verbraucher
(iber Lebensmittel, zuletzt geéndert durch
Art. 1 VO (EU) 2024/2512 vom 17.4.2024
iV.m.
Gastronomie/ Eismler, Schulstr. 48, |  Inverkenr- | 0006:2025, *§ 11 Abs. 1 Nr. 1 Lebensmitel, Vetainir und Lobensntisk
22.08.2025 Gaststatte/ p PRt 30.06.2025  |Irrefiihrung durch nicht deklarierte kakaohaltige Fettglasur bei der Abgabe von nicht vorverpacktem Speiseeis 16.06.2025 Bedarfsgegenstande- und "
. 16515 Oranienburg bringer " berwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung (wiederholt) Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und Str. 1, 16515 Oranienbur
Futtermittelgesetzbuch — LFGB) Lebensmittel- Y 9
, Bedarfsgegenstande- und
Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch — LFGB) in der
Fassung der Bekanntmachung vom 15.
September 2021, zuletzt geandert durch Art.
11 G zir Diwrchfithring der VO (ELN
1. Verunreinigung verschiedener Lebensmittelkontaktmaterialien und Geréite (z. B. Gasherde, Fri Schpfkellen, Pfannen, Sparschler, Ventilatoren,
GN Einséatze, Mikrowelle, Eimer, Siebe, Messer, Salatschleuder, Kiichenmaschine, Wasserkocher, Lebensmittelbehalter fiir Gewiirze, Starke, Reis) Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
. . N " " Absatz 2 Anhang Il
2. massiver Fliegenbefall, Fliegen und deren Kot auf Oberflachen mit Lebensmittelkontakt
- Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) "
. . Hersteller/ 3. lehlende Trennung reiner und unreiner Bereich — Nutzung der Doppelspiile zum Waschen des gesamten Equipments sowie zum Abgieen von Nudelwasser und anderem, " . Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ Asia Bistro, 18. 06 2025, ) Verstofe zur - Kapitel VI Nummer 2 . -
- " Behandlung/ von 80°C zur 1den Reinigung war nicht gegeben " " Amt fiir Veterindrwesen und
01.09.2025 Gi Weir 20. 06 2025, Nachkontrolle am 17. Juli - Kapitel IX Nummer 2
|mbisseinrichtun 15907 Liibben Inverkehr- 23.06 2025 4 unverschlossene Abfalleimer, drei verschmutzte Eimer mit Lebensmittelresten im Tiirbereich zum Lagerraum 2025 behoben Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
9 bringer ) 5. wiederholte Uberschreitung der 1en Lager ir fiir rohes Geflii 1 und rohen Fisch 15907 Liibben

6. Lagerung von Rindfleischpatties in Kunststoffdose im Kiihischrank mit graulicher Verfarbung und Verderbnisgeruch
7. Lagerung von gedffneten und unabgedeckten Lebensmitteln mit Gefrierbrand im Gefrierschrank
8. Zigarettengeruch im Lagerraum

Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-§3Satz1
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9 bringer
1. Betri G and Werkzeug, Hilfsstoffe ohne L 4t wie Rostidser) lagen in der Kiiche herum. *Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m.
2. In der Kiiche wurde ein Handwaschbecken mit verunreinigtem Wasser und einem Lappen gefiillt vorgefunden; somit nicht nutzbar und fehlende Fliissigseife. Am zu 1. Anh. Il Kap. INr. 2 Buchst. ¢) i. V. m. §
Handwaschbecken der Personaltoilette fehlte die Warmwasserzufuhr sowie ebenfalls Mittel zum hygienischen Handewaschen und —trocknen. 3 LMHV
Hersteller/ 3. In der Kiiche war neben dem Konvektomaten ein handelstiblicher Wasserschlauch angebracht, der nicht aus lebensmittelgeeignetem Material bestand. zu 2. Anh. Il Kap. INr. 4i. V. m. § 3 LMHV Landkreis Oberhavel, FD
Kiiche Menii Oberhavelland Behandlung/ 4. Die Decken und Wande im Kiichenbereich sind groRflachig verfarbt. zu 3. Anh. Il Kap. V Nr. 1 Buchst. b)i. V. m. Veterinar- und Lebensvmi((e\-
12.09.2025 | (Gemeinschaftsverpflegun [ Himmelpforter Landstr. 12 Inverkehr-g 16.07.2025 |5. Die des Kon 1 war Gefahr besteht, dass die Scheibe springt. § 3LMHV Giberwachungsamt, Adolf-Dechert.
Q) 16798 Fiirstenberg/Havel bringer 6. Die Fettfilter der Dunstabzugshaube waren nicht eingesetzt und im Abzug hingen altfettige Verkrustungen hinab. zu 4./5./6. Anh. Il Kap. INr. 1i. V. m. § 3 Str. 1 169515 dran\enbur
9 7. Am gedffneten Fenster des Pause-, Aufenthaltsraumes fehlte ein Insektengitter; Tiir von Produktion zu Pausenraum stand offen. Y 9
8. Im Pausenraum stand ein benutzter Aschebecher, wahrend die Tiir zur Produktion offenstand. zu 7. Anh. Il Kap. I Nr. 1 Buchst. d)i. V. m. §
9. Die Warmhaltezeiten der gekochten Mittagsspeisen, auch fiir eine Grundschule, sind zu lang. Spéteste Abfiillung erfolgt um 6:00 Uhr. Ausgabe der Mittagsspeisen erfolgt
erst ca. 5-7 Stunden spater. -zu 8./9. § 3 LMHV
Gastronomie/ Lavin Grill B:::n'jfnﬂ/ Der Verstofs war in der Art. 7 Abs. 1 Verordnung (EU) Nr. vlehg;ﬁl;r:‘ir%bf:;ﬁ}nﬁtz\-
12.09.2025 Gaststatte/ Stralsunder Str. 8 9 10.07.2025 [Tauschung beziiglich eines wiederholt ver El aus 53% Hiihr , welches als Currywurst ausgelobt wurde. Nachkontrolle am PO 9 . "
. . Inverkehr- 1169/2011i. V. m. § 11 Abs. 1 Nr. 1 LFGB | iiberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung 16515 Oranienburg 14.07.2025 abgestellt.
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
Spiilbereich
« Lagerung von Reinigungsgeréten in einer undefinierbaren Flissigkeit.
« Der Bereich unterhalb des Abwaschbeckens war stark verschmutzt.
« Die Sptilmaschine wies im Innenraum und an den Seiten der Tir starke Verschmutzungen auf.
Kiiche-Pizzabereich
« Starke Verschmutzungen |rr| Regalberﬁlch unter dem Pizzaofen, an der Unterbaukiihlung unter der Pizzazubereitung, in den Schubfachern unterhalb des Arbeitstisches, im VO (EG) Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 2 i.m. . .
" . " FuRbodenbereich und am Gitter der Beliiftung. § ) " Landkreis Oder-Spree, Amt fiir
. Gaststatte ,Kirchenklause' Hersteller/ . " . Anhang Il Kapitel I Nr. 1 und Nr. 4; Kapitel Il . .
Gastronomie/ Kirch 1 Behandlung/ + Aufbewahrung verschmutzter Arbeitskleidung und verschmutzter Handtiicher unterhalb des Arbeitstisches. Nr. 2, Kapitel V Nr. 1a i.V.m § 3 LMHV Landwirtschaft, Veterinar- und
12.09.2025 Gaststatte/ rongasse enandungl | 43.03.2025 |+ Unsaubere Pfannen und eine unsaubere Schiissel wurden unterhalb der Ablage der Kochstrecke gelagert. -0 Raplel VNr- fatv.m Lebensmittel-iberwachung,
" 15848 Beeskow Inverkehr- | e " "
Imbisseinrichtung « Die Spender fiir Fliissigseife und Einmalhandtiicher am Handwaschbecken waren leer. ’ Schneeberger Weg 40, 15848
bringer " § 2 Nr. 5 Lebensmittelrechtliche Straf — und
Vorbereitungsraum BuRgeldverordnun: Beeskow
« Der Teigkneter war mit alten Lebensmittelresten verunreinigt. 9 9
* Unsachgerechte Lagerung von Lebensmitteln in der Tiefkiihltruhe.
Kiihizelle
« Die Ventilatoren —Gitter waren mit schimmel&hnlichen Verunreinigungen belegt.
Personaltoilette
« Der gesamte P 1 wies Ve ingen auf — Grundreinigung angeordnet.
SSP Deutschiand GmbH Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Burger King Filialen Hersteller/ Absatz 2 Landkreis Dahme-Spreewald
Gastronomie/ 9 9 . - Temperaturkontrolle nicht dokumentiert (Temperaturabweichungen festgestellt) N Anhang Il " - P ’
. Flughafen BER (Airside Behandlung/ 18. Juli 2025 " e y - y Méngel behoben am 01. . Amt fiir Veterinarwesen und
29.09.2025 Gaststéatte/ - - wiederholt Temperatur Lebensmittel gemaR Kennzeichnung/Verpackung iiberschritten - Kapitel IX Nummer 2
. und Landside) Inverkehr- 21. Juli 2025 . h August 2025 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
Imbisseinrichtung . - Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle) "
Melli-Beese-Ring 1 bringer . 15907 Libben
- Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
12529 Schénefeld
-§3Satz1
1. In der wurden e Méngel wie u.a.
- Die Dunstabzugshaube war altfettig verunreinigt, das Altfett tropfte herab.
- Es befinden sich altfettig, klebrige Anhaftungen auf Arbeitsflachen, Geréten, Wanden und FuRbdden und insbesondere schwer zugéngliche Bereiche weisen
Schmutzansammlungen auf.
- Séimtliche Dichtungen der Kihigerate sind stark verunreinigt und teilweise erheblich verschiissen. Nachkontrolle vom  Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m. Anh.
- Die Kiichenmesser wurden in der Kiiche geschliffen, mittels eines Wetzblockes, welcher auf einem alten Holzstiick befestigt war. . 2_8-08-2025' IIKap. INr.1iV.m. §3 LMHV, §12 LFGB;
) ! Hersteller/ D ,, it Loesetat -in Teilbereichen hat | Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m. Anh.|  Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Annam Bistro Behandlung/ er war mi h die h h Il Kap V Nr. 1 Buchst. a: Veterina d Leb: ittel
10.10.2025 Gaststitte/ Griinstr. 3 ehandlung; 14.08.2025 |- Eine alte, verschmutzte Jeanshose wurde zur Reinigung des FuRbodens genutzt. sich die hygienische ap V' Nr. 1 Buchst. a; _ Veterinar- und Lebensmittel-
Imbisaginrchiung 16792 Zehdenick Inverkehr-  Die verwendeten Reinigungsutensiien sind erhebiich verschiissen. Situation verbessert  [Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 85212004 i. V. m. Anh. | iberwachungsamt, Adolf-Dechert
bringer - Es befinden sich betriebsfremde Gegenstande im Kiichenbereich, wie ein Rasierer. - eine weitere II'Kap. IX Nr.3 i. V. m. §3 LMHV; Str. 1, 16515 Oranienburg
- Ein Kiihischrank ist erheblich verschlissen, an der Innentiir sind sichtbar Materialverluste vorhanden. Nachkontrolle ist | Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m. Anh.
ausstehend Il Kap. Il Nr.1 Buchst. d) i.V.m. §3 LMHV

- Das Betriebsgelande, welches sich direkt vor dem gedffneten Kiicheneingang befindet, ist stark ung und

vor.

- Es befindet sich ein zersprungener Spiegel tiber der Tiefkiihltruhe.

2. Das verwendete weile Schneidebrett ist verunreinigt und verschlissen sowie der Kiichenhobel und weitere Arbeitsmittel sind altschmutzig verunreinigt.
3. Es findet FuBbodenlagerung von Lebensmittelbedarfsgegenstanden statt.

4. An gedffneten Fenstern und Tiiren befinden sich keine Fliegengaze.

Jwilde* 1g herrscht hier
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

- Am Handwaschbecken der Gastetoilette, welche auch als Personaltoilette genutzt wird, fehite

die Das't im Ty

hatte ebenfalls wi kein da der weder noch der Stecker in der Steckdose eingesteckt war. Mittel zum
ieni Ha und —trocknen waren ebenfalls am im Tl nicht
- Der i im i ist wi nicht (Deckel fehlt).
Hersteller/ - Die L im i ist wi von innen mit alten Insekten verunreinigt.
Gastronomie/ Nr. 10 Kebab Behandlung/ - Es wurden wie ini am F an Dic und im il (inkl. dem FuBboden unterhalb von Mdbeln im
10.10.2025 Gaststatte/ Stralsunder Str. 10 Inverkehr- 21.08.2025 it altfettige terhalb der Fritteuse, fettige Filterelemente der Abluft oberhalb des D6 i und
Imbisseinrichtung 16515 Oranienburg bringer - Es wurden wiederholt Lebensmittelbehélter auf dem FuRboden gelagert.
- Die der ist wi zu warm.
- In der Betriebsstétte wurden wahrend der Nachkontrolle im Vorbereitungsraum und somit wahrend des i des Imbisses it tihrt. Die
wurden nicht abgedeckt/geschiitzt. Es befanden sich oberhalb der Schranke sowie auf der itsfla weile, frische F prit wurden in

Hygienekleidung, welche dem Verkauf von Speisen dient, vom
befanden sich auf der Arbeitsfldche Kaffee in Titen und

Der

der Speisen (Ki

. Die
stand mit Socken bekleidet unmittelbar auf der Arbeitsflache. Es

04.09.2025 VerstoRe
iiberwiegend abgestellt

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m.

-Anh. Il Kap. INr. 4i. V. m. § 3 LMHV
-Anh. Il Kap. VINr. 2 Satz 1

-Anh. Il Kap. INr. 1i. V. m. § 3 LMHV

-Anh. Il Kap. IXNr. 3i. V. m. § 3 LMHV

-Anh. Il Kap. IXNr. 5i. V. m. § 3 LMHV

Stand 08.10.2025

Landkreis Oberhavel, FD
Veterinar- und Lebensmittel-
uberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Str. 1, 16515 Oranienburg
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