Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 18.12.2025

BEmaEs Hersteller/
" Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung " "
V“scr:z:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
g bringer
1. Betriebsstétte allgemein: Am Tag der Feststellung ngggggr:_n:'lzizaﬁéﬁi A:’:ﬂiyg)(lEvGrz‘
Béckerei VOLLKERN -in L i 1L sowie im Verl 1m wurde Mausekot in verschiedenen Mengen festgestellt (geringe Menge — hohe Anzahl), wurde ein Anhang II. Kai ngNr 2¢ B
GmbH Hersteller/ - vor Ort wurden Fraspuren an einem 25 kg Sack ,Haferkern® festgestellt Schadlingsbekampfer g Il, Kap. y Landkreis Ostprignitz-Ruppin,
N Art. 4. Abs. 2 VO (EG) 852/2004 .
17.07.2025 Béckerei / Konditorei Lindenhof 2 Behandlung/ 09.04.2025 2. Backstube: beauftragt. (Lebensmittelhygiene-vO) i.v.m. Anhang Il Amt fiir Verbraucherschutz und
o 16845 Temnitztal OT: Inverkehr- o - In Garkorben fiir die Brote wurden ,Kéafer” festgestellt Nachkontrolle am ﬁl VNI, 1.a. : 9 ll. Landwirtschaft, Virchowstr. 14-16,
Rohrlack bringer 3. Lager - Oben: 14.4.2025: Versto3 1-3 Kap. X Nrpé 852/‘2004 v 16816 Neuruppin
Bedarfsgegenstande wie z. B. Titen fiir Lebensmittelkontakt waren offen gelagert und durch Staub sowie tote Insekten verunreinigt wurden abgestellt. P- 5 3 S. 1LMHV o
- Kiihttisch verunreinigt Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
N ’ s Absatz 2
- t kein geschlossenes System und Warmwasserzufuhr nicht zeitnah gewahrleistet Anhang Il
- Teigkneter Gehause verunreinigt _Kapitel Il Ngmmer 3
. Conte’s Pizza & Pasta“, Hersteller/ - Backbleche verunreinigt N ’ P! Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ N ) hygienische Mangel - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) " -
. Francesco & Vincenzo Behandlung/ 14.05.2025 |- Behalter Lebensmittel nicht ausreichend getrocknet (Mehrzahl) " ; Amt fur Veterinarwesen und
05.08.2025 Gaststatte/ " Py groBtenteils behoben am - Kapitel IX Nummer 2
. Conte GbR, Attilastrate Inverkehr- 04.06.2025 |- Teller beschadigt Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
Imbisseinrichtung - . - . . 27.06.2025 Verordnung (EG) Nr. 178/2002 "
14-16, 12529 Schonefeld bringer - Lebensmittelkontaktmaterialien verunreinigt (z.B. Reibe, Speiseeisportionierer, Pfannen) 15907 Lubben
PR - . Artikel 14 Absatz 1i. V. m. Absatz 2
- Geschirrspiilmaschine defekt und Innenraum mit rétiichem Belag verunreinigt Buchstabe b)
- Glaserspiilkorb verunreinigt und beschadigt "
Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
- Lebensmittel verdorben
-§38Satz1
*- Verunreinigung verschiedener Lebensmittelkontaktmaterialien (z. B. Zangen, Kellen, Gemiisereibe, Messer, Schneidebrett)
- Schwammtuch unter dem Schneidebrett schimmelahnlich verunreinigt sowie mit muffigem Geruch
- Lagerung verschiedener Saucen in vert 1 und issenen Kur n Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
- angerostetes Sieb zum Sieben von Pizzamehl Absatz 2
- Gasteteller teilweise beschadigt Anhang Il
Gastronomie/ Prime Kebap, Am Rondell Hersteller/ - gedffnete Dose mit Peperoni im Innenbereich rostig - Kapitel Il Nummer 3 Landkreis Dahme-Spreewald,
. P, A Behandlung/ 13. Mai 2025, |- verunreinigter Kiihlschrank in der Vorbereitungskiiche diente zur Lagerung von nicht abgedeckten Behaltern mit Lebensmittelinhalt (Bolognese Sauce, geschnittenes hygienische Mangel - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) Amt fiir Veterinarwesen und
05.08.2025 Gaststatte/ 5, 12529 Schonefeld OT - .
|mbisseinrichtun Waltersdorf Inverkehr- 15. Mai 2025 |Gemiise) behoben am 29. Juli 2025 - Kapitel IX Nummer 2 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
9 bringer - Verunreinigung des Spiilbeckens in der Vorbereitungskiiche, das ebenso zum Waschen und Putzen von Lebensmitteln diente, sowie beschadigte und notdurftig Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 - 15907 Libben
angebundene Armatur Artikel 7 Absatz 1 Buchstabe a)
- unabgedeckte Lagerung geschalter Zwiebeln, Méhren und Méhrenstreifen in der mit massiven Verschmutzungen und Schimmelbildung verunreinigten Kiihizelle Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
- Inverkehrbringen von Lebensmitteln mit der Bezeichnung ,Parmesan” bzw. ,Schnitzel*, wobei sich in der Warenlagerung Produkte mit der Verkehrsbezeichnung ,Hartkase* -§3satz1
bzw. ,Hahnchen-Schnitte“ befanden
Gastronomie/ Hersteller/ Méngel abgestellt in der Landkreis Oberhavel, FD
. Chiapas, Neuendorfstr. 1, Behandlung/ *- Schabenbefall in der Kiiche und im Tresen-Bereich 9 9 Veterinar- und Lebensmittel-
15.08.2025 Gaststatte/ ) 23.06.2025 Nachkontrolle am §12 LFGB "
. 16761 Hennigsdorf Inverkehr- - stark verschmutzter Mundeis-Bereiter uberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung . 27.06.2025
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
+ Art. 7 Abs. 1 Verordnung (EU) Nr.
1169/2011 des Européischen Parlaments
und des Rates vom 25. Oktober 2011
betreffend die Information der Verbraucher
(ber Lebensmittel, zuletzt geandert durch Art.|
1VO (EU) 2024/2512 vom 17.4.2024
iLvV.m.
Gastronomie/ Eismoler, Schulstr. 4-8, |  Inverkehr- | 06062025, *§ 11 Abs. 1 Nr. 1 Lebensmitiek, v;ae"rf:.kvﬁ‘ir%bfﬁiﬁaﬁi\.
22.08.2025 Gaststatte/ ! . ' 30.06.2025 |[lrrefiihrung durch nicht deklarierte kakaohaltige Fettglasur bei der Abgabe von nicht vorverpacktem Speiseeis 16.06.2025 Bedarfsgegenstande- und "
) 16515 Oranienburg bringer ” uberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung (wiederholt) Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
" " Str. 1, 16515 Oranienburg
Futter —LFGB)L
, Bedarfsgegenstande- und

Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch — LFGB) in der
Fassung der Bekanntmachung vom 15.
September 2021, zuletzt geandert durch Art.
11 G zur Durchfithruna der VO (EU)
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 18.12.2025

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecrﬁzf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
g bringer
1. Verunreinigung er L ialien und Geréte (z. B. Gasherde, Abzugsanlage, Frittierkérbe, Schopfkellen, Pfannen, Sparschaler, Ventilatoren,
GN Einsatze, Mikrowelle, Eimer, Siebe, Messer, Salatschleuder, Kiichenmaschine, Wasserkocher, Lebensmittelbehalter fiir Gewiirze, Starke, Reis) Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
" " Absatz 2 Anhang Il
2. massiver Fliegenbefall, Fliegen und deren Kot auf Oberflachen mit Lebensmittelkontakt
. ) " . . . - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) .
. Hersteller/ 3.fehlende Trennung reiner und unreiner Bereich — Nutzung der Doppelsplile zum Waschen des gesamten Equipments sowie zum AbgieRen von Nudelwasser und anderem, " . Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ Asia Bistro, 18. 06 2025, - N o N T VerstoRe zur - Kapitel VI Nummer 2 " .
- Behandlung/ Nachspiiltemperatur von mindestens 80°C zur desinfizierenden Reinigung war nicht gegeben " " Amt fiir Veterindrwesen und
01.09.2025 Gi 20. 06 2025, : : " = . Nachkontrolle am 17. Juli - Kapitel IX Nummer 2
. " Inverkehr- 4. ur e , drei Eimer mit L im Tlrbereich zum Lagerraum Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
Imbisseinrichtung 15907 Libben . 23.06 2025 - y . - - . ) 2025 behoben -
bringer 5. wiederholte Uberschreitung der erforderlichen L: firr rohes G und rohen Fisch Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) 15907 Liibben
6. Lagerung von Rindfleischpatties in Kunststoffdose im Kiihlschrank mit graulicher Verfarbung und Verderbnisgeruch ){g§ 3 Satz 1 9
7. Lagerung von gedffneten und unabgedeckten Lebensmitteln mit Gefrierbrand im Gefrierschrank
8. Zigarettengeruch im Lagerraum
1. Betriebsfremde Gegensténde (Baumaterial, Werkzeug, Hiffsstoffe ohne Lebensmittelkonformitét wie Rostléser) lagen in der Kiiche herum. *Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m.
2. In der Kiiche wurde ein Handwaschbecken mit verunreinigtem Wasser und einem Lappen gefiillt vorgefunden; somit nicht nutzbar und fehlende Fliissigseife. Am zu 1. Anh. Il Kap. I Nr. 2 Buchst. ¢)i. V. m. §
; der P fehlte die War ifuhr sowie ebenfalls Mittel zum hygienischen Handewaschen und —trocknen. 3 LMHV
3. In der Kiiche war neben dem Konvektomaten ein handelstblicher Wasserschlauch angebracht, der nicht aus lebensmittelgeeignetem Material bestand. zu 2. Anh. Il Kap. INr.4i. V. m. § 3 LMHV
. " Hersteller/ x " " " . : Landkreis Oberhavel, FD
Kuche Menti Oberhavelland Behandlung/ 4. Die Decken und Wéande im Kiichenbereich sind groRflachig verfarbt. zu 3. Anh. Il Kap. V Nr. 1 Buchst. b)i. V. m. § Veteringr- und Lebensmittel-
12.09.2025 |(Gemeinschaftsverpflegung| Himmelpforter Landstr. 12 9 16.07.2025 |5. Die AuRenscheibe des Konvektomaten war geborsten; Gefahr besteht, dass die Scheibe springt. 3 LMHV "
" Inverkehr- " . iberwachungsamt, Adolf-Dechert-
16798 Fiirstenberg/Havel bringer 6. Die Fettfilter der D ibe waren nicht und im Abzug hingen altfettige Verkrustungen hinab. zu 4./5./6. Anh. llKap. INr. 1i.V.m. § 3 Str. 1, 16515 Oranienbure
9 7. Am gedffneten Fenster des Pause-, Aufenthaltsraumes fehlte ein Insektengitter; Tiir von Produktion zu Pausenraum stand offen. Y 9
8. Im Pausenraum stand ein benutzter Aschebecher, wahrend die Tir zur Produktion offenstand. zu 7. Anh. Il Kap. I Nr. 1 Buchst. d)i. V. m. §
9. Die Warmt der 1 isen, auch fiir eine Grundschule, sind zu lang. Spéteste Abfiillung erfolgt um 6:00 Uhr. Ausgabe der Mittagsspeisen erfolgt MHV
erst ca. 5-7 Stunden spater. +zu 8./9. § 3 LMHV
Gastronomie/ Lavin Grill Bz:;ﬁ::fr:// Der Verstofs war in der Art. 7 Abs. 1 Verordnung (EU) Nr. vle_?er;ﬁl;rf‘ir%bf;giﬁ}nﬁti\-
12.09.2025 Gaststatte/ Stralsunder Str. 8 9 10.07.2025 |Tauschung beziiglich eines wiederholt verwendeten Erzeugnisses aus 53% Hiihnerseparatorenfleisch, welches als Currywurst ausgelobt wurde. Nachkontrolle am PP 9 ' "
. . Inverkehr- 1169/2011i. V. m. § 11 Abs. 1 Nr. 1 LFGB | iiberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung 16515 Oranienburg . 14.07.2025 abgestellt.
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
Spiilbereich
+ Lagerung von Reinig 1in einer ur 1 Fli
* Der Bereich unterhalb des Abwaschbeckens war stark verschmutzt.
+ Die Spiilmaschine wies im Innenraum und an den Seiten der Tiir starke Verschmutzungen auf.
Kiiche-Pizzabereich
« Starke Verschmutzungen im Rega\beré\ch unter dem Pizzaofen, an der Unterbaukiihlung unter der Pizzazubereitung, in den Schubfachem unterhalb des Arbeitstisches, im VO (EG) Nr. 852/2004, Art, 4 Abs. 2 iV.m. . .
" . FuRbodenbereich und am Gitter der Beliiftung. p ’ Landkreis Oder-Spree, Amt fiir
. Gaststétte ,Kirchenklause' Hersteller/ - Anhang Il Kapitel | Nr. 1 und Nr. 4; Kapitel Il N o
Gastronomie/ Kirchgasse 11 Behandlung/ « Aufbewahrung 1g und H unterhalb des . Nr. 26, Kapitel V Nr. 1a iv.m § 3 LMHV Landwirtschaft, Veterinar- und
12.09.2025 Gaststétte/ 9 9 13.03.2025 |+ Unsaubere Pfannen und eine unsaubere Schiissel wurden unterhalb der Ablage der Kochstrecke gelagert. - 2¢, Kap ) o Lebensmittel-liberwachung,
" 15848 Beeskow Inverkehr- B "
Imbisseinrichtung . « Die Spender fiir Fliissigseife und Einmalhandtiicher am Handwaschbecken waren leer. " Schneeberger Weg 40, 15848
bringer N § 2 Nr. 5 Lebensmittelrechtliche Straf — und
Vorbereitungsraum BuRgeldverordnun, Beeskow
+ Der Teigkneter war mit alten Lebensmittelresten verunreinigt. 9 9
+ Unsachgerechte Lagerung von Lebensmitteln in der Tiefkiihltruhe.
Kiihizelle
+ Die Ventilatoren —Gitter waren mit schimmelahnlichen Verunreinigungen belegt.
Personaltoilette
+ Der gesamte Personalsanitarbereich wies Verschmutzungen auf — Grundreinigung angeordnet.
SSP Deutschland GmbH Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Absatz 2 "
. Burger King Filialen Hersteller/ . Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ " - T kontrolle nicht (Temperatt ingen ) . Anhang Il " L
= Flughafen BER (Airside Behandlung/ 18. Juli 2025 . 4 - Méngel behoben am 01. " Amt fiir Veterindrwesen und
29.09.2025 Gaststatte/ 3 - wiederholt Temperatur Lebensmittel gemaR Kennzeichnung/Verpackung tiberschritten - Kapitel IX Nummer 2
. und Landside) Inverkehr- 21. Juli 2025 . . y August 2025 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
Imbisseinrichtung " - - Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle) "
Melli-Beese-Ring 1 bringer " 15907 Liibben
. Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
12529 Schonefeld
-§3Satz1
1. In der gesamten Betriebsstatte wurden hygienische Mangel wie u.a.
- Die Dunstabzugshaube war altfettig verunreinigt, das Altfett tropfte herab.
- Es befinden sich altfettig, klebrige Anhaftungen auf Arbeitsflachen, Geraten, Wanden und FuBbéden und insbesondere schwer zugangliche Bereiche weisen
Schmutzansammlungen auf.
- Samtliche Dichtungen der Kihigerate sind stark verunreinigt und teilweise erheblich verschlissen.
- Die Kiichenmesser wurden in der Kiiche iffen, mittels eines W , welcher auf einem alten Holzstiick befestigt war. Nacz’;kgg"z%";s‘f"’" A'I‘I'éa?bf-,fr Y?\/‘i“:’gg"’fﬁg\o’“ §"1‘£-L’"FGA£h-
- Der Bodenablauf war mit Altschmutz zugesetzt. S ’ N VA (e y |
Gastronomie/ Annam Bistro BH:'S(::‘E'// - Eine alte, verschmutzte Jeanshose wurde zur Reinigung des Fubodens genutzt. -n 'Ir"egbelr"e\chen h:( Art.4 Abs.HZKVO \(/Eﬁ) ?582/2[:10? N V m. Anh. VL(andlire\s C;bfrf;avel, F(? I
10.10.2025 Gaststatte/ Griinstr. 3 le ank L;‘ng 14.08.2025 |- Die verwendeten Reinigungsutensilien sind erheblich verschlissen. Zi |\e yg\imsc : Art. 4 Ab: 2\78 EGr. 852;'260054' a,v Anh.| b een:ar— un |eA:n|sfrr[|)| er; it
Imbisseinrichtung 16792 Zehdenick "ge_' ehr - Es befinden sich betriebsfremde Gegensténde im Kiichenbereich, wie ein Rasierer. ituation "e; essel 40 Ks o ,\: 5 ) s EMH\TV nh.| U es"’(vaj ‘;"6%5135’"6 ol o eche
ringer - Ein Kiihischrank ist erheblich verschiissen, an der Innentiir sind sichtbar Materialverluste vorhanden. ,\]elrr\iwe“ ell"e. t Art. 4 Ab apZ‘VO rE'GI' 85‘:;/;504 V. ’ Anh rh ranienburg
- Das Betriebsgelande, welches sich direkt vor dem gedffneten Kiicheneingang befindet, ist stark vernachiassigt, ,wilde* Abfallentsorgung und Altgeréitelagerung herrscht hier o o i Kap_su- Nt B‘uch)s‘_ " ‘_V_m_‘ss-L’&H\;‘ 3

vor.

- Es befindet sich ein zersprungener Spiegel ber der Tiefkiihltruhe.

2. Das verwendete weie Schneidebrett ist verunreinigt und verschlissen sowie der Kiichenhobel und weitere Arbeitsmittel sind altschmutzig verunreinigt.
3. Es findet Ful ung von Leber fsgegenstanden statt.

4. An gedffneten Fenstern und Tiiren befinden sich keine Fli
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 18.12.2025

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecr:E:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
- Am Handwaschbecken der Gastetoilette, welche auch als Personaltoilette genutzt wird, fehite wiederholt die Warmwasserzufuhr. Das Handwaschbecken im Tresenbereich
hatte ebenfalls wiederholt kein Warmwasser, da der vorhandene Durchlauferhitzer/Boiler weder angebaut noch der Stecker in der Steckdose eingesteckt war. Mittel zum
hygienischen Handewaschen und —trocknen waren ebenfalls am Handwaschbecken im Tresenbereich nicht vorhanden.
- Dfer vorhandeneAbfal\elmer im Vorbereitungsraum ist wiederholt nicht abgedeckl (Deckel fehlt). » Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 . V.. m.
- Die Lampenabdeckung im Vorbereitungsraum ist wiederholt von innen mit alten Insekten verunreinigt. !
. Hersteller/ . ) " " " . -Anh. Il Kap. INr. 4i. V. m. § 3 LMHV Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Nr. 10 Kebab - Es wurden wiederholt Verunreinigungen am FuRbodenablauf, an Dichtungen und im Innenraum von Kiihigeréten (inkl. Saladette), dem FuRboden unterhalb von M&beln im " M "
. Behandlung/ . ) " L 04.09.2025 VerstoRe -Anh. Il Kap. VINr. 2 Satz 1 Veterinar- und Lebensmittel-
10.10.2025 Gaststatte/ Stralsunder Str. 10 21.08.2025 |Vorbereitungsraum, altfettige Ablagerungen unterhalb der Fritteuse, fettige Filterelemente der Abluft oberhalb des Donergrills vorgefunden und festgestellt. . . .
. | Inverkehr- y % uberwiegend abgestellt -Anh. Il Kap. INr. 1i. V. m. § 3 LMHV uberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung 16515 Oranienburg . - Es wurden wiederholt Lebensmittelbehélter auf dem FuRboden gelagert. .
bringer y -Anh. Il Kap. IX Nr. 3i. V. m. § 3 LMHV Str. 1, 16515 Oranienburg
- Die Temperatur der Salattheke ist wiederholt zu warm. _Anh. Il Kap. IX Nr. 5 i. V. m. § 3 LMHV
- In der Betriebsstatte wurden wahrend der Nachkontrolle im Vorbereitungsraum und somit wéhrend des Betriebes des Imbisses Malerarbeiten durchgefiihrt. Die Kiichenmébel : p- e
wurden nicht abgedeckt/geschiitzt. Es befanden sich oberhalb der Schranke sowie auf der Arbeitsflache weile, frische Far pritzer. Die wurden in
Hygienekleidung, welche dem Verkauf von Speisen dient, vom Imbisspersonal durchgefiihrt. Der Mitarbeiter stand mit Socken bekleidet unmittelbar auf der Arbeitsflache. Es
befanden sich auf der Arbeitsflédche Kaffee in Tiiten und Verpackungsmaterial der Speisen (Kunststofftiiten).
1. im Verkaufsraum lag eine Gurke mit schimmelahnlichen Anhaftungen auf dem dunkelverfarbten Schneidebrett
2. auch die Gurken in der Kiihizelle wiesen schimmelahnliche Anhaftungen auf, der Salat war welk
Hersteller/ 3. im Kihlschrank lagerte eine offene Packung Hahnchenbrustfilet mit abgelaufenen Verbrauchsdatum Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Weiles Haus, Rosa- Behandlung/ 4. Mikrowelle, Innenraum des Kiihischranks, Kontaktgrill und die Ablufthaube waren stark verschmutzt Mangel abgestellt in der Veteringr- und Lebenslmille\-
04.11.2025 G a L tr. 130, 9 23.09.2025 |5. Splilschwamme waren stark verschlissen, Besen und Wischer waren verunreinigt Nachkontrolle am §12 LFGB "
. Inverkehr- ) iiberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung 16727 Velten . 6.starker Zigarettengeruch im Verkaufsraum 09.10.2025
bringer . ) Str. 1, 16515 Oranienburg
7.im Verkaufsraum lagerte Altfett in Eimern
8.in den Tiefkiihltruhen lagerten alte Drehspiee zwischen Lebensmitteln
9.im Lagerbereich lag eingetrockneter Schadnagerkot zwischen Unrat
- Art. 7 Abs. 1 Verordnung (EU) Nr.
" 11.69/2011 Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Eismoller UG, Schulstr. 4- Inverkehr- iV m. Veterinér- und Lebensmittel-
07.11.2025 Gaststatte/ ’ 3 10.09.2025 1. wiederholte Irrefiihrung durch nicht deklarierte kakaohaltige Fettglasur bei der Abgabe von nicht vorverpacktem Speiseeis -§ 11 Abs. 1 Nr. 1 Lebensmittel-, "
) 8, 16515 Oranienburg bringer " uberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung Bedarfsgegensténde- und Str. 1, 16515 Oranienbur
Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und o 9
Futtermittelgesetzbuch — LFGB)
- wiederholt teilweise fehlende deutsche Kennzeichnung auf den Lebensmitteln in Vorverpackungen aus Polen (Marmelade, Kase, StiRwaren, Konserven, Fischerzeugnisse) " . LMIDV § 2iV.m. § 5 Absatz 1 Nr. 18
. - . ) " . i ) . . . Mangel teilweise Landkreis Oberhavel, FD
y Kowalski, Marktstand - wiederholt Inverkehrbringen von kiihlpflichtigen Lebensmitteln ohne Kiihlung (Fisch gerduchert, Fischerzeugnisse, Milch, Kase) . N ”
Einzelhandel/ . Inverkehr- . . - I, abgestellt in der VO (EG) 852/2004 Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Veterinar- und Lebensmittel-
17.11.2025 " Obst- und Gemiise 01.10.2025 |- es werden unverpackte Raucherfische ohne e Vc ing d.h. Lebensmittel sind nicht abgedeckt und es gibt keine Méglichkeit die Hande zu .
Lebensmittelgeschaft bringer Nachkontrolle am + Anhang Il Kapitel IX Nr. 5i. V. m. § 3 LMHV | Giberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Markt 16727 Velten reinigen
L . - - . 05.11.2025 « Anhang Il Kapitel lll Nr. 2 Buchst. a), c), €) Str. 1, 16515 Oranienburg
- Lebensmittel werden in einem ungeeigneten verschmutzten und nicht leicht zu reinigenden Transportfahrzeug ohne Kiihlung transportiert
und h)i.V.m. § 3 LMHV
- allgemein schlechte Betriebshygiene
- Lebensmittelbehalter auf dem FuBboden gelagert
- Abfallbehalter fiir Lebensmittel verunreinigt, Abfallbehalter Deckel nicht genutzt (Kiiche, Spilbereich) Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
- Handwaschbecken Einmalhandtiicher fehlen Absatz 2, Anhang Il
- Splile ate und Wasck ichtung L verunreinigt - Kapitel Il Nummer 3,
- Wi Sct ur ) aufbewahr - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a),
Gastronomie/ . - FuBboden Randbereiche verunreinigt, FuBboden Standful verunreinigt (Sptlbereich, Lager, Kiiche, Verkauf/Lager Kiihigerate), Steckdosen verunreinigt - Kapitel VINr. 2 Satz 1 .
. Funa Sushi Hersteller/ 3 " o " L " ) Landkreis Dahme-Spreewald,
Gaststatte/ - verschiedene Lebensmittelkontaktgegenstande verunreinigt und beschadigt (Spiilbereich, Kiiche) Hygienische Mangel - Kapitel IX Nummer 2 " -
) 18 Behandlung/ . - . . ) ; " " Amt fiir Veterinarwesen und
19.11.2025 ichtung . 11.07.2025 |- wiederholt Kiihlkette unterbrochen, Temperatur beim Auftauen tiberschritten, Temperaturkontrollen nicht durchgefiihrt uberwiegend behoben am
12529 Schonefeld OT Inverkehr- " " Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
GroRziethen bringer - Kiihlaggregat verunreinigt 15. Juli 2025 Verordnung (EG) Nr. 178/2002 15907 Liibben
Lieferservice 9 - wiederholt Fritteuse und Korb verunreinigt - Artikel 14 Absatz 1i. V. m. Absatz 2
- Lebensmittel verdorben Buchstabe b)
- gebrauchte, verschmutzte Kartons dienten zur Lagerung von Lebensmitteln
- Turdichtung beschadigt und verunreinigt, Schutzgitter des Wandventilators verunreinigt Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-1 1k, Heizkdrper/Fer istruhe verunreinigt -§3Ssatz1
- Vorraum Toilette fehlt
- Personaltoilette verunreinigt
- Reinigungsgerét im Toilettenraum gelagert
Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Fleischerei und - Schimmel an Fleischerkisten (Mehrzahl) Absatz 2, Anhang II .
Hersteller/ . o . - Kapitel | Nummer 1, Landkreis Dahme-Spreewald,
Partyservice Penndorf - Schimmel an Decke des Kiihiraums VerstoRe zur . . -
. Behandlung/ - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a), Amt fur Veterinarwesen und
24.11.2025 Fleischerei Bahnhofstralte 6 05.09.2025 |- Fleischerkisten auf FuBboden gelagert Nachkontrolle am .
M Inverkehr- - Kapitel IX Nummer 3 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
15712 Konigs . - Befall Mehimotten festgestellt 19.09.2025 behoben "
Wousterhausen bringer - Befall Méuse festgestellt 15907 Liibben
9 Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-§3Satz1
- wiederholt kein warmes Wasser auf der Personaltoilette
- gemeinsame Lagerung von Abféllen und Lebensmitteln
- wiederholte Lagerung von Gewdirzen in ungeeigneten Behaltern .
. Frau Marie KlapGtke - wiederholt Silikonfuge der Doppelspiile mit schwarzschimmelahnlichen Ablagerungen Art.7 Abs. 1 Verordnung (EU) Nr. Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ - Hersteller/ 1169/2011 i. V. m. 5 "
. Istanbul Doner 25.09.2025 |belegt " Veterinar- und Lebensmittel-
28.11.2025 Gaststatte/ Inverkehr- . . + § 12 Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- | ..
. Str. 50 29.09.2025 |- wiederholt verschlissene Reinigungsutensilien . iiberwachungsamt, Adolf-Dechert:
ichtung bringer und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel-

16798 Frstenberg/Havel

- wiederholt Deckel der Gefriertruhen defekt
- Wi stark mit schwar. 4
Tiiren der Saladette

- wiederholt Einschubgitter der Kiihlung ohne Beschichtung und mit Rostbelagen

n Ablagerungen behaftete Dichtungen der

und Futtermittelgesetzbuch — LFGB)

Str. 1, 16515 Oranienburg
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 18.12.2025

BEmaEs Hersteller/
" Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung . "
VE:E:M Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
g bringer
Die Ordnung und Sauberkeit sowie die Lebensmittellagerung war bei der Routine Kontrolle und bei der erfolgten Nachkontrolle zu beanstanden.:
- Die Kiihlung der Saladette war zu wiederholten Male at eine amtliche T ‘messung der Krautersofe ergab den Wert von 16 °C+ Landkreis Uckermark
. - %um wiederholten Male wurde, obwohl nur ein Grill vorhanden ist, 2 Dénerspiele gleichzeitig angegart, wobei der SpieB zum Wechsel ohne Kiihlung stehend in der Ecke des O (EG) Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Landwirtschafts-, Umwelt und
Gastronomie/ Asia Imbiss Inverkehr- Dénerwagens gelagert wird. Nachkontrolle am 14.10.- Anhang Il Kapitel | Veterinaramt,
28.11.2025 Gaststatte/ SteinstraBe 22 09.10.2025 |- Die Allergen- und Zusatzstoffkennzeichnung ist unvollstandig, nicht plausibel und trotz mehrmaliger Aufforderung nicht tiberarbeitet. - . 9 P '
. bringer y . . . i " " uberwiegend abgestellt Sachgebiet
Imbisseinrichtung 17291 Prenzlau -1m 1 Al ingen mit Leber 1 und vor allem mit Fettresten in den KiihIschranken, an der Dunstabzugsanlage, an den Gewiirzbehaltern und in P
§3LMHV Satz 1 Lebensmitteliberwachung,
den Zwiebelkisten festgestellt. Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
- Erneut war das Handwaschbecken nicht frei zuganglich. Zudem war erneut der Wasserboiler at sodass V! anlag. o
- Reinigungsutensilien (Lappen und Schwamme) waren verunreinigt, I5chrig und verschlissen.
Aufgrund einer Verbraucherbeschwerde wurde Donerfleisch als indas L Berli eingesandt.
Als Ergebnis der durchgefiihrten sensorischen Untersuchung der eingesandten Probe wurde durch mehrere geschulten Sachverstandige ein abweichender, namlich deutlich
unfrischer und verdorbener Geruch festgestellt. Landkreis Uckermark
. Das"Aussehen wurde beschrieben als durchgegarte, grau-braunfarbene Stiicke aus fein zerkleinertem Fleisch; teilweise mit braunfarbenem Bratrand stellenwesise leicht griinlich O (EG) Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 2 iV.m. Landwirtschafts-, Umwelt und
Gastronomie/ Berlin Kebap Inverkehr- verfarbt. Nachkontrolle am 2.9.25- Anhang Il Kapitel | Veterinaramt,
28.11.2025 Gaststatte/ Obere Miuhlenstrae 15 21.08.2025 |Weiterhin wurde zahlreiche Hygienemangel festgestellt: . - 9 P ’
. . bringer . . . L teilweise abgestellt Sachgebiet
Imbisseinrichtung 17268 Templin . und Ausrist de und Kiihleir ingen PR
" § 3LMHV Satz 1 Lebensmitteliberwachung,
+ erhohte verkrustetet Altfettablagerungen
. " Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
+ verschlissene Reinigungsutensilien
+ Lagerung von betr 1 G anden Kissen, Decken, Kleidung und Schuhe)
+ DonerspieRe die fiir die Entsorgung bestimmt waren, lagerten in der Lebensmittel-Tiefkiihltruhe
Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Absatz 2 Anhang Il, Kapitel VI Nr. 2 Satz 1
Verordnung (EG) Nr. 853/2004, Artikel 3
Absatz 1i. V. m. Anhang lll, Abschnitt V
Kapitel Il Nummer 1 Buchstabe a und b
- Fleisct itung Herstellung G mehr als +4 °C Verordnung (AEbC;)agr1 1u7an/23002, Artikel 3
- Geflii ) Uber +4 °C Inr Ir gelagert
SAHEB GmbH Hersteller/ - TNP Behalter Beschadigt . . Verstofe iberwiegend Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. Landkr‘els Dah.rr!.&Spreewa\d.
. DorfstraBe 29 b Behandlung/ - TNP Stellplatz AuBenbereich ungekiihlte Tonne Amt fur Veterinarwesen und
03.12.2025 Fleischerei " 20.08.2025 " behoben am 931/2011, Artikel 3 Absatz 1
15749 Mittenwalde OT Inverkehr- - TNP Sammlung/Abholung nicht nach Kategorien getrennt Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
. . " gy . 02. Oktober 2025 "
Ragow bringer - TNP Behalter nicht identifizierbar/gekennzeichnet y . 15907 Lubben
- e . P Tierische Lebensmittelhygieneverordnung
- Tiefkiihleinrichtung im AuBenbereich fir Dritte frei zuganglich (Tier, LMHV), § 15 Absatz 3 Satz 1 Nummer
- Information iber unverarbeitet gelieferte Lebensmittel tierischen Ursprungs nicht unverziiglich verfiigbar 1 g 3
Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV), § 3
Satz 1
Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und
Futtermittelgesetzbuch (LFGB), § 44 Absatz
3 Satz 1 und 2
- gesamter Betrieb war sehr stark verunreinigt
- Personal trug stark verunreinigte Personalkleidung
- schwerzugangliche Bereiche im vorderen Kiichenbereich sowie im hinteren Vorbereitungsraum waren unterhalb des Kiicher zwischen 1, auf
samtlichen Mobiliaroberflachen und Wanden (Fliesenspiegeln) stark verunreinigt
- sehr stark verunreinigte und Uberwiegend verschlisse Reinigungsgerate
- das Handwaschbecken im vorderen Kiichenbereich war deutlich verunreinigt; Einmalhandtuchspender war ebenfalls leer
- Luftungsgitter der beiden Dunstabzugsanlagen im Kiichenbereich und Vorbereitungsraum oberhalb der Zubereitungs- und Vorbereitungsstrecken waren altfettig und
flusenartig verunreinigt
- eine Teigknetmaschine sowie eine vorgefundene Plastikwanne, in der sich loses Mehl befand, waren stark durch alte Ablagerungen verunreinigt; die Wanne war aufRerdem
. Hersteller/ aufgrund |hr“er Bes.chaﬂenhe\t nicht zur Lagerung/Aufbewahrung yt?n Lebensmitteln geeignet VerstoRe teilweise ’ N Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Emily Pizza Behandlung/ - der Dosendffner im Vorbereitungsraum zeigte deutliche Verunreinigungen abgestellt bei der § 12 Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- Veterinar- und Lebensmittel-
05.12.2025 Gaststatte/ Julius-Leber-Str. 2 9 24.09.2025 |- an der Liiftungsanlage bildeten sich bereits Fettnasen, die auBerlich herabliefen 9 und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- | ..
Imbisseinrichtun, 16515 Oranienbury Inverkehr- - die angebrachten Klebefliegenfallen waren stark von toten Fliegen besiedelt Nachkontrolle am und Futtermittelgesetzbuch — LFGB) liberwachungsamt, Adolf-Dechert
9 9 bringer 9 9 9 05.12.2025 9 Str. 1, 16515 Oranienburg

- offenstehende Abfalleimer im gesamten Betrieb, zum Teil mit umherfliegenden Fruchtfliegen

- unabgedeckte, gekochte Nudeln wurden neben verschlissenen und unsauberen Messern und Zangen vorratig gehalten

- zwei Schneidebretter (blau/rot) lehnten an der Wand hinter der Spiilbrause und standen in einem schleimigen Schmutzfilm

- Innenraum des Doppelkiihischrankes im Vorbereitungsraum war sehr stark verunreinigt; es hafteten schimmeldhnliche Verunreinigungen an den Dichtungen der
Kiihischranktiiren sowie den Einlegebéden

- Lebensmittelbehalter (fiir Teigrohlinge) waren sehr stark verunreinigt

- auf der FuBbodenfliese unterhalb der Kiihischranktiir sammelte sich bereits der Dreck (durch Herabtropfen)

- im Toilettenvorraum befand sich eine gewerblich genutzte Tiefkiihltruhe mit Lebensmitteln darin sowie privat genutzte Gegenstande

- zwei Aschenbecher standen im Toilettenvorraum auf einem Heizk6rper neben der Tiefkihitrune

- zwei alte Matratzen standen angelehnt an der Tiefkiihltruhe im Toilettenvorraum
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 18.12.2025

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecrﬁzf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Artikel 4
Baéckerei & Konditorei 1. Im gesamten Produktionsbereich sind die W&nde und Decken mit Spinnweben verunreinigt. Absalz 2iV.m.
Hersteller/ e ! P ot - Anhang Il Kapitel I Nr. 1 Landkreis Prignitz, Gb IV,
Erfert Behandlung/ 2:Im ' schlechte - Anhang |l Kapitel V Nr. 1 Buchstabe a) Sachbereich Veterinaraufsicht
10.12.2025 Backerei / Konditorei Bad Wilsnacker Str. 9 18.11.2025 |3.1 i ande (hier: Tei , Teigroller, Stipproller) waren erheblich mit L und alten Vi ingen behaftet. 02.12.2025 9 P L
Inverkehr- . " - . - Anhang Il Kapitel IX Nr. 2 und Verbraucherschutz, Berliner
15 . 4. Die Wande des Kihlhauses waren groRflachig mit schimmelartigem Belag behaftet.
bringer " . y . ) N . . Srale 49, 19348 Perleberg
19322 Wittenberge 5. Ein im Kiihlhaus befindlicher Eimer mit einer Pistaziencreme war von innen und auen mit einem schimmelartigen Belag verunreinigt. .
Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) § 3
Satz 1
Casualfood GmbH - Eiswiirfelbereiter in allen Einrichtungen innenseitig stark verunreinigt Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Restaurant Goodman & " - N " o "
- N - Kiihitische (Goodman & Filippo) mit alten/eingetrockneten Lebensmittelresten, darin teils offene Lebensmittel zum Verkauf Absatz 2, Anhang Il "
. Filippo/ Hermann's/ Beans| Hersteller/ P " Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ - Verunreinigungen mit islauf in Kiihizelle " - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a), " .
- & Barley Behandlung/ . - . VerstoRe am 15.10.2025 N Amt fiir Veterindrwesen und
18.12.2025 Gaststatte/ 01.10.2025 |- Glaserspiilboy und Umfeld massiv verunreinigt - Kapitel IX Nummer 2
. Flughafen Terminal 2 Inverkehr- - P . behoben Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
Imbisseinrichtung Marktplatz bringer - groBBe Geschirrsplilmaschine in der Kiiche stark verschmutzt und verkalkt 15907 Libben
Mel\i-Bees’;R\n 1 g - in Verkaufsvitrine (Goodman & Filippo) lagerten kiihipflichtige L ittel bei 1 zu hohen T 1 (bis 17,2°C) Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
12529 Schénefgld - im Wareneingangsbereich/Miillraum befand sich im unreinen Bereich eine TK-Truhe mit u.a. Burgerpattys, bei denen die Kiihlkette unterbrochen wurde ( -0,6°C) -§38atz1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Absatz 2
Restaurant ,Asia - Wi Befall a ) " Anhang Il .
Gastronomie/ Gourmet* Bz:;ﬁ::fr:// 13.10.2025 |- Temperatur Auftauen Uberschritten Na\f:?\':;z[ttzl\zeu;m - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a), L:;‘:%?zgz::.ﬁﬁg::ﬁig'
18.12.2025 Gaststatte/ Terminal 1 Food Court 9 14.10..2025 |- Lebensmittel verdorben (Mungobohnensprossen) . . - Kapitel VIl Nummer 4
: e Inverkehr- o " ° . R . 25.11,2025 {iberwiegend ; Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
ichtung . 21.10.2025 |- mehrere Gegensténde mit Lebensmittelberlihrung verunreinigt (Sct , Morser, Gastre , Schr fur Fleisch, Fleischklopfer, Gemisereibe) - Kapitel IX Nummer 2 "
bringer - L behoben 15907 Libben
12529 Schonefeld - Eiswiirfel kontaminiert
Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-§38Satz1
- Die Luﬂ}mgen der Kiihlschranke in der Kiiche waren mit schwffrzbrziunen und rPs(lgen Ablagerungen verunreinigt. §3 Satz 1 der Lebensmittelhygiene- Landkreis Uckermark,
- In der Kiiche wurden Nudeln in einem Eimer t, der nicht fiir L geeignet war. Der Eimer stand zudem direkt auf dem FuRboden.
. . ’ . P . y ) y L Verordnung (LMHV) Landwirtschafts-, Umwelt und
Gastronomie/ Vietnam Bistro - Die Geschirrsplilmaschine war an den Scharnieren und im Randbereich mit Lebensmittelresten und Rotschmiere verunreinigt. .
= Inverkehr- 14.08.2025 " . o " " Veterindramt,
19.12.2025 Gaststatte/ Am Markt 6 - Im linken Lager waren die Lichtschalter und die Nebenbereiche der Wand mit 6ligen Riickstanden verunreinigt. . "
. . bringer 11.09.2025 L ) L Artikel 4 Absatz 2 i. V. m. Anhang Il Kapitel V Sachgebiet
Imbisseinrichtung 17268 Templin - Der FuRboden im rechten Lagerraum war mit Altdl und Lebensmittelresten verunreinigt. " P
. . . . " Nr. 1 Buchstabe a sowie Kapitel IX Nr. 2 und Lebensmitteliiberwachung,
- In der von auBen und innen verunreinigten kleinen Gefriertruhe im rechten Lager wurden private sowie gewerbliche Lebensmittel gelagert.
. " L . 3 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
- Die gesamte Personaltoilette war verunreinigt. Es wurden verschmutzte Reinigungsgerate stehend auf dem FuBboden vorgefunden.
- In der Produktionskiiche waren die Gi 1gen des AbzL stark mit Anhaftungen verschmutzt und verrostet.
Fantastic Gartenschau - Die Regalwagen in der Kalten Kiiche waren mit Lebensmittelresten verschmutzt.
- In der Tiefkiihizelle wurde eine gedffnete Packung Geback offen vorgefunden. § 3 Satz 1 der Lebensmittelhygiene-
GmbH P, . . Landkreis Uckermark,
. . - Die Tiefkiihlzelle war an der Decke, am Regal und an den Lebensmitteln im 1 sowie am sehr stark vereist. Verordnung (LMHV)
" Produktionskiiche in - . " - Landwirtschafts-, Umwelt und
Gastronomie/ Répersdorf Inverkehr- - Der Anschlussbereich des Verdampfers war an der AuRenwand der Tiefkiihizelle, im Lagerbereich links, stark verschmutzt und mit einer nlichen Schicht Veterindramt
19.12.2025 Gaststatte/ Stragte arr?Uckersee 27. bringer 15.09.2025 |- Die AuBentiir des Lagers fiir Kisten stand wahrend der gesamten Kontrolle offen. § 8 des Gesetzes zur Ausfiihrung des Sach eb\etv
Imbisseinrichtung 30 9 - In der Kil idung innen wurden wi viele Lécher vorgefunden. Eine Behebung wurde bereits in den Kontrollen am 16.01.2025 und am 28.01.2025 L ittel- und Futtermi L achg un
beauflagt. (AGLFGB) . V. m. § 39 des L nung.
17291 . . " . " " Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
Nordwestuckermark - Das neu angebaute Handwaschbecken im Umkleideraum wurde mit einem Schlauch, der durch den Raum Gber den FuRboden fiihrte, aus dem Nebenraum mit Wasser und Futtermittelgesetzbuches (LFGB)

versorgt. Es lag nur Kaltwasser an.
- Im Buffetbereich im Restaurant wurden private Gegensténde (Tasche mit Schuhen, Zigaretten, Getrénk) auf dem Tellerwagen vorgefunden.

5von5




