Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 10.07.2025

BEmaEs Hersteller/
Verdffent- Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung Rechisgrundiage Zustandige Behorde
lichung Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung)
bringer
1. Betriebsstitte allgemein: ’ ’ O (EG) Nr. 852/2004 Art. 4 Abs. 2 i.V.m.
- Lagerung verdorbener L teils mit ing, Anh. Il Kap. IX Nr. 2
- Lagerung von Lebensmitteln in stark nach Verwesung riechender Flissigkeit, nh. Kap. "
- Lebensmittel wurden unsachgemaR aufgetaut, .
- Ein 1des L Berli bestatigt, das die als Probe gezogenen "W hite Tiger Garnelenspiee” nicht mehr zum Verzehr durch den Menschen O (EG) 852/2004.(Lebensm\ttelhyglene-
. . VO) Art. 4. Abs. 2 i.V.m. Anhang I, Kap. . .
Gast o Resort Rheinsberger See Hersteller/ geeignet sind. Punkte 1 - 4 IXNF.2iV.m. § 3. 1 LMHV Landkreis Ostprignitz-Ruppin,
astronomiel GmbH Behandlung/ - FuRboden sowie Bodenablfiiisse waren verschmutzt unkte waren zur -2 LV.m. y Amt fiir Verbraucherschutz und
14.02.2025 Gaststatte/ . . Nachkontrolle am (Lebensmittelhygiene-Verordnung)
|mbisseinrichtun Hafendorfstr. 1 Inverkehr- 2. Vorbereitungsraum Buffet: 02.12.2024 abgestellt Landwirtschaft, Virchowstr. 14-16,
9 16831 Rheinsberg bringer - Folgende Bereiche waren wiederholt mit Fett und Schmutzablagerungen teilweise auch mit Lebensmittelresten altverschmutzt: Abzugshaube, Fliesenspiegel, Schranke, s 9 . 16816 Neuruppin
P ) VO (EG) 852/2004 (Lebensmittelhygiene-
Arbeitsflidchen, Salamander sowie der Fuboden :
P " VO) Art. 4. Abs. 2i.V.m. Anhang II, Kap. |
3. Spiilkiiche Topfe: ¢
. . " P Nr.1,2b Kap. VNr. 1lit.a,b,diV.m. § 3
- Silikonfugen waren mit einer dunklen schimmelahnlichen Schicht Gberzogen y
o S. 1 LMHV (Lebensmittelhygiene-
4. warme Kiiche: Verordnung
- die Kombidampfer waren verschmutzt
Gastronomie/ AK.I Asia Kiiche & Sushi Hersteller/ Gesundheitliche Gefahrdung durch den Verzehr von ,Sushi Ebi Garnelen® durch falsches Auftauen. Dazu liegen 2 Gutachten des Landeslabors Berlin-Brandenburg vor. Land“kre\s Ostprignitz-Ruppin,
. Prinz-von-Homburg-Str. Behandlung/ 20.11.2024 ) ) N oo Art. 14 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. | Amt fiir Verbraucherschutz und
24.02.2025 Gaststatte/ Er iacae und Psel wurden nach dem Auftauen der Garnelen festgestellt. Der Keimstatus wird als erheblich und produktuntypische Kontamination
. 13 Inverkehr- 18.12.2024 e " P : 178/2002 Landwirtschaft, Virchowstr. 14-16,
Imbisseinrichtung bewertet. Die Gutachten bestatigen, dass die ,Sushi Ebi Garnelen* fiir den Verzehr durch den Menschen ungeeignet sind. N
16845 Neustadt (Dosse) bringer 16816 Neuruppin
- Verschmutzte Gerate und Ausriistungsgegenstande (Herd, Abzugshaube, Pizzabelegstation, Kiihigerate) VO (EG) 852/2004 Art. 4 Abs. 2 i.V.m:
" " Hersteller/ - Verunreinigte Bedarfsgegensténde mit Lebensmittelkontakt (Teigkneter, Gemtisereiben, Pizzaschneider) 5 " Anh. Il Kap. INr. 1i. V. m. § 3 LMHV, Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Bistro Sky Oase " " Mangel teilweise abgestellt o
. Behandlung/ - Aufbewahrung von offenen Lebensmitteln an ungeeigneten Stellen (neben vollen Mlleimer, unter offener Treppe) . Anh. Il Kap. V Nr. 1 a), Veterinar- und Lebensmittel-
05.03.2025 Gaststatte/ Havelpassage 7 21.01.2025 i . . - " y in der Nachkontrolle am .
\mbisseinrichtun 16761 Hennigsdorf Inverkehr- - Wande und FuBboden teilweise verschmutzt (Kiihlraum und unter M6beln im Tresenbereich) 18.02.2025 Anh. Il Kap. IXNr. 2, iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
9 9 bringer - Pizzateig wird mit blauen ungeeigneten Milltiten abgedeckt o Anh. Il Kap. VINr. 2, Str. 1, 16515 Oranienburg
- volle, unabdeckte Abfallbehalter Anh. Il Kap. X Nr. 1i.V.m. § 3 LMHV
O (EG) 852/2004 Art. 4 Abs. 2i.V.m:
- starke Verschmutzungen (Fasskiihlung im Keller und am Tresen, in denen Lebensmittel gelagert werden) -Anhang Il Kap. INr. 1. V. m. § 3 LMHV
. . P, -Anhang Il Kap V Nr. 1 a) .
. . Hersteller/ - verschmutzte Dichtungsgummis an Kiihleinrichtungen Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Oz Doner Behandlung/ - Verschmutzung in der Fettablaufrinne der Liftun - Anhang Il Kap. [X Nr. 3 Veterinér- und Lebensmittel-
05.03.2025 Gaststatte/ Berliner Str. 28 9 01.08.2024 . 9 9 " . . noch offen -Anhang Il Kap. INr.2b)iV.m.§ 3 .
. . Inverkehr- - verschlissene und verschmutzte de mit Leber itakt (Gemiisereibe) iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung 16761 Hennigsdorf y - ” LMHV .
bringer - Es lagern diverse betriebsfremde Gegensténde im Lager, in dem auch Lebensmittel gelagert werden Str. 1, 16515 Oranienburg
- Kein Schadlings-Monitoring, Schadnagerkot im Lager - Anhang Il Kap. INr. 2.c)
< % 9 9 - Kapitel I Nr. 1)
- Kapitel IX Nr. 4 i.V. m. § 3 LMHV
Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
- deutlich sichtbare Beschadigungen der Tomaten- und weider im L 1 (Ablosung von konnte nicht au 1 werden) Absatz 2 Anhang Il
m . - ANLRAE - - y N - . ke
SSP Deutschland GmbH mittelk al ialien wie , Spatel, Zangen und Léffel (Filiale Airside) sowie Warmhalteschiibe (Filiale Landside) mit angetrockneten Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a)
Lebensmittelriickstanden - Kapitel IX Nummer 2
. Burger King Filialen Hersteller/ L . - . . y . Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ Flughafen BER Behandlung/ 24.07.2024 |- massive Verunreinigungen an den mit Saucen befiiliten Kunststoffflaschen, insbesondere im Dosierbereich ‘Amt fiir Veterinarwesen und
31.03.2025 Gaststatte/ g ) 9 30.07.2024 |- leere Kunststoffflaschen teilweise mit Splilwasserriickstanden und muffigen Geriichen behoben am 06.09.2024 Verordnung (EG) Nr. 178/2002
. (Airside und Landside) Inverkehr- ) o . . . . Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
Imbisseinrichtung . 29.08.2024 |- Lagerung mehrerer Gebinde vorverpackten Salates (Eisbergsalat, Rucola) mit tiberschrittenem Vert und Verdert iren; Verwendung von ungekiihitem - Artikel 14 Absatz 1 i. V. m. Absatz 2 "
Melli-Beese-Ring 1 bringer } 15907 Lubben
12529 Schénefeld Eisbergsalat der gleichen Charge als Burger-Belag Buchstabe b)
- fur die beweglichen Teile der Speiseeismaschine Verwendung eines Sct ohne EU-L 4t und gemaR Aufdruck auf der Verpackung ohne
Eignung fiir i 1 mit Pasteuri Kor 1 des Eismixes durch das verwendete Schmiermittel (Filiale Landside) Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-§3Satz1
Gastronomie/ Big Pan B::;‘;‘:i:/ / Mangel abgestellt in der VI:E r:it:]zflzr%bfgae\:i;;i -
11.04.2025 Gaststatte/ Berliner Str. 38 9 28.02.2025 |Massiver Schabenbefall in Kiiche, Sushi-Bereich und Tresen-Bereich Nachkontrolle am §12 LFGB .
. 3 Inverkehr- iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung 16761 Hennigsdorf 03.03.2025 .
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 10.07.2025

BEmaEs Hersteller/
Verdffent- Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung Rechisgrundiage Zustandige Behorde
lichung Branche Grund der Beanstandung (Abstellung)
bringer
Folgende VerstoRe waren
in der Nachkontrolle am
24.03.2025 abgestellt:
- verschlissene und
1. Lagerung von rohem Reis in einem ungeeigneten Behaltnis (Abfalleimer, der nicht zur Lebensmittellagerung geeignet ist) N v.erumelmg(e Rechtsgrundiage Art. 4 Abs. 2 VO (EG)
- - . . . . Reinigungsutensilien 852/2004i. V. m.
2. verschlissene Ausriistungsgegenstande, wie Siebe, Schopfkellen, Pfannengriffe, bei denen sich bereits metallische Teile abgelost haben und die Mundeismaschine, bei der .
3 " . s - verunreinigte - Anh. Il Kap. V Nr. 1 Buchst. b) i. V. m.
sich bereits im Innenraum Kunststoffteilchen der noch vorhandenen Transportfolie abgelost haben -
L . . . - . " Untertischkiihlung Kap. IXNr. 2
3. verunreinigte Ausrist de mit Leber rtakt (Gemisehobel, nicht umgefiilite Gastronormbehalter mit Altanhaftungen)
. . L . . . . - fehlendes Warmwasser | - Anh. Il Kap. V Nr. 1 Buchst. b)i. V. m. §
4. stark verunreinigte schwerzugangliche Bereiche unterhalb und hinter Kiichenmobiliar, Gummidichtungen der rechtsseitigen Untertischkiihlung, Kiihlaggregate im
o an Handwaschbecken der 3 LMHV :
. Viet Dragon Hersteller/ Tresenbereich und im Kiihlhaus im Keller ) Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ . " . . Personaltoilette - Anh. Il Kap. V Nr. 1 Buchst. a) A
. Germendorfer Dorfstr. 8 Behandlung/ 5. Reinigungsutensilien (Lappen, Stahlschwamme) sind verschlissen und verunreinigt . . Veterinar- und Lebensmittel-
25.04.2025 Gaststatte/ . 18.03.2025 - Mundeismaschine, bei - Anh.llKap. INr.1i.V.m.§ 3LMHV | .
) 16515 Oranienburg Inverkehr- 6. Lebensm\ttel werden nicht bodenfern gelagert und offen an ungeeigneten Stellen aufbewahrt . . iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung . der sich bereits im - Anh. Il Kap. IXNr. 3i. V. m. § 3 LMHV .
bringer 7. im T 'Sushi, somit nicht nutzbar und die Einmalhandtiicher fehlen . Str. 1, 16515 Oranienburg
Innenraum -Anh. llKap. INr. 4i. V. m. § 3 LMHV
8. Lagerung belr\ebsfremder Gegensténde (Betten und Vorrichtungen fiir private Kleidung — mobile Kleiderschrénke) im Keller und im eigentlich fiir die Umkleidemdglichkeit A
Kunststoffteilchen der |- Anh. Il Kap. INr. 2 Buchst. c)i. V.m. § 3
vorgesehenen Raum angrenzend an Kiiche und Personaltoilette
" " " - noch vorhandenen LMHV
9. am Handwaschbecken der Personaltoilette fehlt Warmwasser und die gesamte Ausstattung (Fliissigseife, Einmalhandtiicher) N - .
N . Transportfolie abgelost |- Anh. Il Kap. II Nr. 1 Buchst. f)i. V.m. § 3
10. die Regale im Trockenlager im Keller bestehen aus offenporigem Holz und splittern
haben LMHV
- zugestelltes
Handwaschbecken und
fehlende
Einmalhandtiicher
Gastronomie/ Weies Haus, Rosa- Hersteller/ 1. tote Ratte unter der Spile " " . Mangel abgestellt in der Lan.de.rels Oberhavel, FD
s Behandlung/ 2. massive - und Schmu 1gen unter den Ausriistt den und in 1en Bereichen Veterinér- und Lebensmittel-
25.04.2025 G L tr. 130, 19.03.2025 s " A . Nachkontrolle am §12 LFGB .
. Inverkehr- 3. Gurken, Rotkohl und Kase mit schimmelahnlichen Anhaftungen in der Kihizelle iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung 16727 Velten 07.04.2025 .
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
1. U mit deutlich si und massiven Verunreinigungen im Inneren,
mk\us\ve der sich darin befindlichen Eiswiirfel
2. starkes Rauchen sowie i a it des sich im
befindlichen Frittierfetts
3. Frittierfett-Temperatur war mit 187°C zu hoch eingestellt, dadurch schnellerer Fettverderb Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
und Acrylamidbildung auf dem Frittiergut méglich Absatz 2
4. mit i Fettfilm v e Ku 1 mit Sauceninhalt sowie Anhang Il
Gastronomie/ TD Gastronomie GmbH Hersteller/ Verschmutzungen \nsbesondere im Dos\erbere\ch - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) Landkreis Dahme-Spreewald,
21.05.2025 Gaststatte/ Burger King Filiale Behandlung/ 22.01.2025 |5. Tomaten- und Zwi 1 mit alten L ittelrdi anden abgestellt am 26.01.2025 - Kapitel IX Nummer 2 Amt fiir Veterinarwesen und
o Imbisseinrichtun Elly-Beinhorn-Ring 2a Inverkehr- 23.01.2025 und 9 o Verordnung (EG) Nr. 178/2002 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
9 12529 Schonefeld bringer 6. groRes Edelstahltauchbecken mit erhitzter, stark éizender Chemikalien-W asser-Mischung -Artikel 14 Absatz 1i. V. m. Absatz 2 15907 Libben
in der Kiiche - im i ) Umfeld der itung Buchstabe b)
7. Schmutzablagerungen mit beginnendem Schlmme\bela\l an den Wanden und Regalen (zur Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
Lebensmittellagerung) in der Kiihizelle -§38Satz1

8. unhygienischer Zustand der Aggregatliifter mit Ventilator

9. Lagerung der Spiilkorbe fiir das Geschirr auf dem stark verschmutzten FuBboden des
Abwaschbereiches

10. alte krustige Verschmutzungen an den Kaffeemaschinen-Auslasshahnen
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 10.07.2025

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P "
V“ecrﬁzf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED I go D
9 bringer
1. alte, e, teilweise Lebensmittel im Kiihlbereich des Kiihitisches
2. Innenflachen des Kiihltisches mit brauen Anhaftungen und klebrigen Riicksténden, darin
Lebensmittel in unabgedeckten Behaltern (Salatmix, Gefliigelfleisch, Rindfleisch, Garnelen)
3. Abstellen nicht Behalter mit L ittelinhalt (Pak Choi,
Mungobohnensprossen) auf dem Handwaschbecken neben einer Flasche mit Spiilmittel,
ohne Schutz vor Kontamination durch Spritzwasser und Reinigungsmittel
4. teilweise starke Vereisung des Kiihlbereiches eines KiihIlschrankes
5. Lageﬂrung unabgedeckter Behalter mit Tofu-W iirfeln unq Udon-Nud:eln unter den mit Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Fettbelagen und Staubflusen verschmutzten Gittern der Kiihlungsauslasse
. o o - " - Absatz 2
6. mit alten F 1 Liifte im De L liber
Anhang I
Restaurant Asia der Saladette - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a)
. Hersteller/ 7. Verwendung eines Gartenschlauches ohne Lebensmittelkonformitét zum Abschrecken/Herunterkiihlen von Nudeln P " Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ Gourmet' . N - Kapitel VIl Nummer 4 " .
. . Behandlung/ 16.01.2025 |8. vorratig Mungobohr 1 mit 1 Abweichungen Amt fiir Veterinarwesen und
21.05.2025 Gaststatte/ Terminal 1 Food Court " . - N " - . abgestellt am 29.01.2025 - Kapitel IX Nummer 2
. chtun: Al R, Ring 1 Inverkehr- 23.01.2025 |9. Aufbewahrung von aufgetautem, mariniertem Rindfleisch ohne Kiihlung (amtlich gemessene Produkttemperatur +16 °C) mit sensorischen Abweichungen, welches nicht Verordnung (EG) Nr. 178/2002 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
“ . bringer mehr zum Verzehr geeignet ist ; 15907 Libben
12529 Schénefeld " - -Artikel 14 Absatz 1. V. m. Absatz 2
9. Bereithaltung von gekochtem, iiber mehrere Stunden warmgehaltenem und erneut Buchstabe b)
erwarmtem Reis im Rei e Oberfla +55,5° C) Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
10. Stapeln von feuchten Gastronormbehaltern aus Kunststoff, dadurch muffige Geriiche y_g§ 3 Satz 1 9
11. Lagerung von Lebensmitteln in beschadigten, angeschlagenen Gastronormbehaltern
12. Trocknung/Aufbewahrung von gereinigten Gastronormbehaltern in auf dem FuRboden
abgestellten und teilweise verunreinigten Bierkasten
13. wiederholte Verunreinigung er L ialien (z. B. Messer,
Schéler, Gemii mit Leber 1 und Rost
14. weilBe Riickstande am Messer der Fleischschneidemaschine
15. braune Kalkanhaftungen und teilweise schimmelartige Belage im Innenbereich der
Eiswirfelmaschine
- erhebliche bauliche und hygienische Mangel in der gesamten Betriebsstatte
- gesamte Betriebsstatte wiederholt (Wande, FuRboden, Gerétschaften) mit Sliger Fettschicht verschmutzt
- hygienisches Geschirrspiilen aufgrund fehlender Teile an Splimaschine nicht méglich, Spiilmaschine im Innenbereich stark verunreinigt
- Kalkablagerungen und Verschmutzungen der Riickwand oberhalb der Spiilstrecke und an Anschliissen und Rohren in der Spulkiiche
- grobe, dunkle ingen im Eingar ich des Kii und Tiefkiihlraumes
- Dichtungsgummi an der Tir des Tiefkiihraumes stark verschlissen und mit dunklen Verschmutzungen behaftet
- sehr dunkel verférbtes Fett mit alten Lebensmmelr:esten in der Fritteuse Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
- erhebliche ingen und gerungen in Schrénken unterhalb der Fritteuse Absatz 2
- Austritt dunkler Fliissigkeit aus Versorgungsschachten im Deckenbereich, dadurch erhebliche Verschmutzung der umliegenden Bereiche Anhang Il
. Burger King Deutschland Hersteller/ - erhebliche Verschmutzungen der Frischluftgitter im Deckenbereich hygienische VerstéRe am 9 Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ _ 15.01.2025 " ) . ) - Kapitel | Nummer 10 . .
. GmbH Filiale: Behandlung/ - Abdeckungen Iésen sich teilweise von der Decke 22.01.2025; " Amt fiir Veterinarwesen und
02.06.2025 Gaststatte/ 20.01.2025 " y . . A - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a)
- Ct 115745 Inverkehr- 22012025 | Verunreinigung er L ialien (z. B. Innenraum des Burger Toasters, Pommes frites Salzstreuer, Zwiebelschneider (auRerdem mit erheblichem|  bauliche Mangel am ~ Kapitel IX Nummer 2 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
g Wildau bringer Rl Metallabrieb)) 06.05.2025 P 15907 Liibben

- Verschmutzung der Dunstabzugshaube mit einem ligen, gelben Belag

- schimmelartige Verschmutzungen im Kiihlraum (Verdampfer, Stromleitungen, Rohre, zum Teil an den Wanden), darin offen gelagerte Lebensmittel (abgefiilite SoRen, Salate,
geschnittene Zwiebeln)

- Abluftgitter in mit Fettioser gefiillter Metallwanne, an der Oberflache des Fettlosers erhebliche Schicht mit altem Fett

- starke Verschmutzung im Bereich der Premix-Anlage (Regale, FuRboden, CO2-Flaschen) durch klebrige alte Getrénkereste

- Lagerung sachfremder Werkzeuge und diverser Gegenstande oberhalb und hinter der Getrankeanlage

- erhebliche Verschmutzung der Zapfstelle der Getrankeanlage mit klebrigen, verfarbten Getrankeresten

- Eingang zum Kiichenbiiro erheblich beschadigt, Schrauben, Diibel, Fiillmasse und rohes Holz erkennbar

- diverse Reinigungsmittel standen oberhalb der Eiswiirfelmaschine

Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-§3satz1
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