Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 06.02.2026

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecrﬁlflf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
Gastronomie/ Hersteller/ Méngel abgestellt in der Landkreis Oberhavel, FD
o Chiapas, Neuendorfstr. 1,| Behandlung/ *- Schabenbefall in der Kiiche und im Tresen-Bereich 9e 809 Veterinéir- und Lebensittel-
15.08.2025 Gaststatte/ . 23.06.2025 ) . Nachkontrolle am §12 LFGB "
. 16761 Hennigsdorf Inverkehr- - stark verschmutzter Mundeis-Bereiter iiberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung 27.06.2025
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
=AT 7 ADS. T Veroranung (EUJ NF-
1169/2011 des Européischen Parlaments
und des Rates vom 25. Oktober 2011
betreffend die Information der Verbraucher
Uber Lebensmittel, zuletzt geandert durch
Art. 1 VO (EU) 2024/2512 vom 17.4.2024
iV.m.
Gastronomie/ Eismoler, Schulstr. 4-8, | Inverkehr- | 06062025, *§ 11 Abs. 1Nr. 1 Lebensmitek. vlehg;ﬁl;r:‘ir%bf:;iﬁ}nﬁtz\-
22.08.2025 Gaststatte/ p P 30.06.2025  |Irrefiihrung durch nicht deklarierte kakaohaltige Fettglasur bei der Abgabe von nicht vorverpacktem Speiseeis 16.06.2025 Bedarfsgegenstande- und "
. 16515 Oranienburg bringer " iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung (wiederholt) Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und Str. 1, 16515 Oranienbure
Futtermittelgesetzbuch — LFGB) Lebensmittel: Y 9
, Bedarfsgegenstande- und
Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch — LFGB) in der
Fassung der Bekanntmachung vom 15.
September 2021, zuletzt geandert durch Art.
14 G zur Durchfithruna der \/O) (E11
1. Verunreinigung verschiedener Leber 1 und Gerate (z. B. 3 Fri Schépfkellen, Pfannen, Sparschéler, Ventilatoren,
GN Einsatze, Mikrowelle, Eimer, Siebe, Messer, Salatschieuder, Kiichenmaschine, Wasserkocher, Lebensmittelbehéler fir Gewirze, Stérke, Reis) Verordnung (EG) Nr. 86212004, Artkel 4
. . N " . Absatz 2 Anhang Il
2. massiver Fliegenbefall, Fliegen und deren Kot auf Oberflachen mit Lebensmittelkontakt
. . - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) .
. . Hersteller/ 3.fehlende Trennung reiner und unreiner Bereich — Nutzung der Doppelspiile zum Waschen des gesamten Equipments sowie zum Abgieen von Nudelwasser und anderem, - . Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ Asia Bistro, 18. 06 2025, . o . . VerstoRe zur - Kapitel VI Nummer 2 " -
. . Behandlung/ ! von 80°C zur den Reinigung war nicht gegeben " " Amt fiir Veterindrwesen und
01.09.2025 G Weir 20. 06 2025, . . . - Nachkontrolle am 17. Juli - Kapitel IX Nummer 2
- - Inverkehr- 4. unverschlossene Abfalleimer, drei verschmutzte Eimer mit Lebensmittelresten im Tirbereich zum Lagerraum Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
Imbisseinrichtung 15907 Liibben 23.06 2025 . ) - - 2025 behoben "
bringer 5. wiederholte Uberschreitung der en Lager ir fiir rohes Geflt 1 und rohen Fisch Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) 15907 Libben
6. Lagerung von Rindfleischpatties in Kunststoffdose im Kiihischrank mit gréulicher Verférbung und Verderbnisgeruch V_9§ s
7. Lagerung von gedffneten und unabgedeckten Lebensmitteln mit Gefrierbrand im Gefrierschrank
8. Zigarettengeruch im Lagerraum
1. Betri G and Werkzeug, Hilffsstoffe ohne L 4t wie Rostldser) lagen in der Kiiche herum. *Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m.
2. In der Kiiche wurde ein Handwaschbecken mit verunreinigtem Wasser und einem Lappen gefiillt vorgefunden; somit nicht nutzbar und fehlende Fliissigseife. Am zu 1. Anh. Il Kap. INr. 2 Buchst. ¢) i. V. m. §
Handwaschbecken der Personaltoilette fehite die Warmwasserzufuhr sowie ebenfalls Mittel zum hygienischen Handewaschen und —trocknen. 3 LMHV
Hersteller/ 3. In der Kiiche war neben dem Konvektomaten ein handelstiblicher Wasserschlauch angebracht, der nicht aus lebensmittelgeeignetem Material bestand. zu 2. Anh. Il Kap. INr. 4i. V. m. § 3 LMHV Landkreis Oberhavel, FD
Kiiche Menii Oberhavelland Behandlung/ 4. Die Decken und Wande im Kiichenbereich sind groRflachig verfarbt. zu 3. Anh. Il Kap. V Nr. 1 Buchst. b)i. V. m. Veterinar- und Lebensvmi((e\-
12.09.2025 | (Gemeinschaftsverpflegun [ Himmelpforter Landstr. 12 Inverkehr-g 16.07.2025 |5. Die des Kon 1 war Gefahr besteht, dass die Scheibe springt. § 3LMHV Giberwachungsamt, Adolf-Dechert.
a) 16798 Firstenberg/Havel bringer 6. Die Fettfiter der Dunstabzugshaube waren nicht eingesetzt und im Abzug hingen altfettige Verkrustungen hinab. zu 4./5./6. Anh. Il Kap. INr. 1i. V. m. § 3 Str. 1 169515 dran\enbur
9 7. Am gedffneten Fenster des Pause-, Aufenthaltsraumes fehlte ein Insektengitter; Tiir von Produktion zu Pausenraum stand offen. o 9
8. Im Pausenraum stand ein benutzter Aschebecher, wahrend die Tur zur Produktion offenstand. zu 7. Anh. Il Kap. I Nr. 1 Buchst. d)i. V. m. §
9. Die Warmhaltezeiten der gekochten Mittagsspeisen, auch fiir eine Grundschule, sind zu lang. Spéteste Abfiillung erfolgt um 6:00 Uhr. Ausgabe der Mittagsspeisen erfolgt
erst ca. 5-7 Stunden spater. +zu 8./9. § 3 LMHV
Gastronomie/ Lavin Gril B:::n'jfnﬂ/ Der Verstol warin der Art. 7 Abs. 1 Verordnung (EU) Nr. vlehg;ﬁl;r:‘ir%bf:;iﬁ}nﬁtz\-
12.09.2025 Gaststéatte/ Stralsunder Str. 8 9 10.07.2025 [Tauschung beziiglich eines wiederholt ver E aus 53% Hiihr , welches als Currywurst ausgelobt wurde. Nachkontrolle am PO 9 . "
. . Inverkehr- 1169/2011i. V. m. § 11 Abs. 1 Nr. 1 LFGB | iiberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung 16515 Oranienburg 14.07.2025 abgestellt.
bringer Str. 1, 16515 Oranienburg
Spiilbereich
« Lagerung von Reinigungsgeréten in einer undefinierbaren Flissigkeit.
« Der Bereich unterhalb des Abwaschbeckens war stark verschmutzt.
« Die Sptilmaschine wies im Innenraum und an den Seiten der Tir starke Verschmutzungen auf.
Kiiche-Pizzabereich
« Starke \/erschmutzungen |rr| Regalberﬁlch unter dem Pizzaofen, an der Unterbaukiihlung unter der Pizzazubereitung, in den Schubfachern unterhalb des Arbeitstisches, im VO (EG) Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 2 i.m. : .
" . " FuRbodenbereich und am Gitter der Beliiftung. ) ) " Landkreis Oder-Spree, Amt fiir
. Gaststatte ,Kirchenklause' Hersteller/ . " " Anhang Il Kapitel I Nr. 1 und Nr. 4; Kapitel Il . .
Gastronomie/ Kirch 1 Behandlung/ + Aufbewahrung verschmutzter Arbeitskleidung und verschmutzter Handtiicher unterhalb des Arbeitstisches. Nr. 2, Kapitel V Nr. 1a i.V.m § 3 LMHV Landwirtschaft, Veterinar- und
12.09.2025 Gaststatte/ rongasse enandungl | 43.03.2025 |+ Unsaubere Pfannen und eine unsaubere Schiissel wurden unterhalb der Ablage der Kochstrecke gelagert. o Raplel VNr- fatv.m Lebensmittel-iberwachung,
. 15848 Beeskow Inverkehr- | Wy " "
Imbisseinrichtung « Die Spender fiir Fliissigseife und Einmalhandtiicher am Handwaschbecken waren leer. ’ Schneeberger Weg 40, 15848
bringer § 2 Nr. 5 Lebensmittelrechtliche Straf — und

Vorbereitungsraum

« Der Teigkneter war mit alten Lebensmittelresten verunreinigt.

* Unsachgerechte Lagerung von Lebensmitteln in der Tiefkiihltruhe.

Kiihizelle

« Die Ventilatoren —Gitter waren mit schimmel&hnlichen Verunreinigungen belegt.
Personaltoilette

« Der gesamte P

1 wies Vi ingen auf — Grundreinigung angeordnet.

BuRgeldverordnung

Beeskow
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 06.02.2026

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecr:'flf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
SSP Deutschiand GmbH Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Burger King Filialen Hersteller/ Absatz 2 Landkreis Dahme-Spreewald
Gastronomie/ 9 9 . - Temperaturkontrolle nicht dokumentiert (Temperaturabweichungen festgestellt) N Anhang Il " - P ’
. Flughafen BER (Airside Behandlung/ 18. Juli 2025 " e 5 - y Méngel behoben am 01. . Amt fiir Veterinarwesen und
29.09.2025 Gaststatte/ - - wiederholt Temperatur Lebensmittel gemaR Kennzeichnung/Verpackung iiberschritten - Kapitel IX Nummer 2
. und Landside) Inverkehr- 21. Juli 2025 . h August 2025 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
Imbisseinrichtung - Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle) "
Melli-Beese-Ring 1 bringer . 15907 Libben
- Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
12529 Schénefeld
-§3Satz1
1. In der wurden e Méngel wie u.a.
- Die Dunstabzugshaube war altfettig verunreinigt, das Altfett tropfte herab.
- Es befinden sich altfettig, klebrige Anhaftungen auf Arbeitsflachen, Geréten, Wanden und FuRbdden und insbesondere schwer zugéngliche Bereiche weisen
Schmutzansammlungen auf.
- Samtliche Dichtungen der Kiihigeréite sind stark verunreinigt und teilweise erheblich verschiissen. Nachkontrolle vom  1Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m. Anh.
- Die Kiichenmesser wurden in der Kiiche geschliffen, mittels eines Wetzblockes, welcher auf einem alten Holzstiick befestigt war. . 2_5-05-2025' IlKap. INr.1i.V.m. §3 LMHV, §12 LFGB;
: ! Hersteller/ D ,, it Loesetat -in Teilbereichen hat | Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m. Anh.|  Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Annam Bistro Betandlung) er war mi i " 1 Kan V e 1 Buchst o: Vetaningr. und L ebomamitet
10.10.2025 Gaststitte/ Griinstr. 3 ehandlung 14.08.2025 |- Eine alte, verschmutzte Jeanshose wurde zur Reinigung des FuRbodens genutzt. sich die hygienische ap V/Nr. 1 Buchst. a; _ Veterinar- und Lebensmittel-
Imbissginrchiung 16792 Zehdenick Inverkehr-  Die verwendeten Reinigungsutensiien sind erhebiich verschiissen. Situation verbessert  [Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 85212004 i. V. m. Anh. | iberwachungsamt, Adolf-Dechert
bringer - Es befinden sich betriebsfremde Gegensténde im Kiichenbereich, wie ein Rasierer. - eine weitere I Kap. IX Nr.3 i. V. m. §3 LMHV; Str. 1, 16515 Oranienburg
- Ein Kiihischrank ist erheblich verschiissen, an der Innentiir sind sichtbar Materialverluste vorhanden. Nachkontrolle ist | Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m. Anh.
- Das Betriebsgelande, welches sich direkt vor dem gedffneten Kiicheneingang befindet, ist stark wilde* ing und g herrscht hier ausstehend Il Kap. Il Nr.1 Buchst. d) L.V.m. §3 LMHV
vor.
- Es befindet sich ein zersprungener Spiegel tiber der Tiefkiihltruhe.
2. Das verwendete weile Schneidebrett ist verunreinigt und verschlissen sowie der Kiichenhobel und weitere Arbeitsmittel sind altschmutzig verunreinigt.
3. Es findet FuBbodenlagerung von Lebensmittelbedarfsgegenstanden statt.
4. An gedffneten Fenstern und Tiiren befinden sich keine Fliegengaze.
-Am Handwaschbecken der Gastetoilette, welche auch als Personaltoilette genutzt wird, fehlte wiederholt die War ifubr. Das im T
hatte ebenfalls wiederholt kein Warmwasser, da der vorhandene Durchlauferhitzer/Boiler weder angebaut noch der Stecker in der Steckdose eingesteckt war. Mittel zum
hygienischen Héndewaschen und —trocknen waren ebenfalls am Handwaschbecken im Tresenbereich nicht vorhanden.
- Der vorhandene Abfalleimer im \/or.bereltungsra.um |.st wiederholt .nlcht abgedeckt (Deckel fehlt). Art. 4 Abs. 2 VO (EG) 852/2004 1. V. m.
- Die Lampenabdeckung im Vorbereitungsraum ist wiederholt von innen mit alten Insekten verunreinigt. N
. Hersteller/ . . . " . " -Anh. Il Kap. INr. 4i. V. m. § 3 LMHV Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Nr. 10 Kebab - Es wurden wiederholt Verunreinigungen am FuRbodenablauf, an Dichtungen und im Innenraum von Kiihigeraten (inkl. Saladette), dem FuBboden unterhalb von Mébeln im . A .
. Behandlung/ . - > - 04.09.2025 VerstoRe -Anh. Il Kap. VINr. 2 Satz 1 Veterinar- und Lebensmittel-
10.10.2025 Gaststatte/ Stralsunder Str. 10 21.08.2025 |Vorbereitungsraum, altfettige Ablagerungen unterhalb der Fritteuse, fettige Filterelemente der Abluft oberhalb des Donergrills vorgefunden und festgestellt. " : "
. . Inverkehr- . s iberwiegend abgestellt -Anh. Il Kap. INr. 1i. V. m. § 3 LMHV iiberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung 16515 Oranienburg - Es wurden wiederholt Lebensmittelbehalter auf dem FuRboden gelagert. .
bringer e -Anh. Il Kap. IXNr. 3i. V. m. § 3 LMHV Str. 1, 16515 Oranienburg
-Die der st 2u warm- -Anh. Il Kap. IX Nr. 5 i. V. m. § 3 LMHV
- In der Betriebsstatte wurden wahrend der Nachkontrolle im Vorbereitungsraum und somit wéahrend des Betriebes des Imbisses Malerarbeiten durchgefiihrt. Die Kiichenmaébel : P- T
wurden nicht abgedeckt/geschiitzt. Es befanden sich oberhalb der Schranke sowie auf der a weile, frische F -spritzer. Die Malerarbeiten wurden in
Hygienekleidung, welche dem Verkauf von Speisen dient, vom Imbisspersonal durchgefiihrt. Der Mitarbeiter stand mit Socken bekleidet unmittelbar auf der Arbeitsflache. Es
befanden sich auf der Arbeitsfldche Kaffee in Tiiten und Verpackungsmaterial der Speisen (Kunststofftiten).
1.im Verkaufsraum lag eine Gurke mit schimmelahnlichen Anhaftungen auf dem dunkelverférbten Schneidebrett
2. auch die Gurken in der Kiihizelle wiesen schimmelahnliche Anhaftungen auf, der Salat war welk
Hersteller/ 3. im Kihlischrank lagerte eine offene Packung Hahnchenbrustfilet mit abgelaufenen Verbrauchsdatum Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ WeiRes Haus, Rosa- Behandlung/ 4. Mikrowelle, Innenraum des KiihIschranks, Kontaktgrill und die Ablufthaube waren stark verschmutzt Mangel abgestellt in der Veterinar- und Lebensvmitte\-
04.11.2025 Gi a L g-Str. 130, 9 23.09.2025 |5. Splilschwédmme waren stark verschlissen, Besen und Wischer waren verunreinigt Nachkontrolle am §12 LFGB "
. Inverkehr- . uberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung 16727 Velten 6.starker Zigarettengeruch im Verkaufsraum 09.10.2025
bringer . Str. 1, 16515 Oranienburg
7.im Verkaufsraum lagerte Altfett in Eimern
8.in den Tiefkiihltruhen lagerten alte Drehspiee zwischen Lebensmitteln
9.im Lagerbereich lag eingetrockneter Schadnagerkot zwischen Unrat
- Art. 7 Abs. 1 Verordnung (EU) Nr.
. 11.69/2011 Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Eismoller UG, Schulstr. 4- Inverkehr- iV m. Veterinér- und Lebensmittel-
07.11.2025 Gaststatte/ ’ . 10.09.2025 (1. wiederholte Irrefiihrung durch nicht deklarierte kakaohaitige Fettglasur bei der Abgabe von nicht vorverpacktem Speiseeis -§ 11 Abs. 1 Nr. 1 Lebensmittel-, "
. 8, 16515 Oranienburg bringer " iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung Bedarfsgegenstande- und Str. 1, 16515 Oranienbur
Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und - 9
Futtermittelgesetzbuch — LFGB)
- wiederholt teitweise fehlende deutsche Kennzeichnung auf den Lebensmitieln in Vorverpackungen aus Polen (Marmelade, Kase, Siifwaren, Konserven, Fischerzeugnisse) " ) LMIDV § 21V.m. § 5 Absatz 1 Nr. 18
. o " o . . Méngel teilweise Landkreis Oberhavel, FD
y Kowalski, Marktstand - wiederholt Inverkehrbringen von kiihIpflichtigen Lebensmitteln ohne Kiihlung (Fisch gerauchert, Fischerzeugnisse, Milch, Kase) . N "
17.11.2025 Einzelhandel Obst- und Gemiise INVerken- | 4110.2025 |- es werden unverpackte Réucherfische ohne hygienische Voraussetzung angeboten, d.h. Lebensmitie sind nicht abgedeckt und es gibt keine Maglichkett die Hande zu abgestellt i dar VO (EG) 852/2004 Art. 4 Abs. 2iv.m. | Veterinar- und Lebensmitteh
A Lebensmittelgeschéft bringer s P Vo g.ang e 9 g 9 Nachkontrolle am |+ Anhang Il Kapitel IX Nr. 5 i. V. m. § 3 LMHV | iiberwachungsamt, Adolf-Dechert

Markt 16727 Velten

reinigen
- Lebensmittel werden in einem ungeeigneten verschmutzten und nicht leicht zu reinigenden Transportfahrzeug ohne Kiihlung transportiert

05.11.2025

+ Anhang Il Kapitel Il Nr. 2 Buchst. a), c), )
und h)i.V.m. § 3 LMHV

Str. 1, 16515 Oranienburg
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 06.02.2026

BEmaEs Hersteller/
" Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung . "
V“ecrﬁzf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
- allgemein schlechte Betriebshygiene
- Lebensmittelbehalter auf dem FuRRboden gelagert
- wiederholt Stubenfliegenbefall festgestellt
- Abfallbehalter fiir L ittel verunreinigt, Deckel nicht genutzt (Kiiche, Spiilbereich) Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
- Handwaschbecken Einmalhandtiicher fehlen Absatz 2, Anhang Il
- Spiile Arbeitsgerate und Waschvorrichtung Lebensmittel verunreinigt - Kapitel Il Nummer 3,
- wiederholt Schneidebrett unhygienisch aufbewahr - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a),
Gastronomie/ . - FuBboden Randbereiche verunreinigt, FuBboden Standful verunreinigt (Spiilbereich, Lager, Kiiche, Verkauf/Lager Kiihigerate), Steckdosen verunreinigt - Kapitel VINr. 2 Satz 1 .
- Funa Sushi Hersteller/ " - . . A - L - " Landkreis Dahme-Spreewald,
Gaststatte/ 18 Behandlung/ - el \de verunreinigt und beschédigt (Spiilbereich, Kiiche) Hygienische Mangel - Kapitel IX Nummer 2 ‘Amt fir Veterindrwesen und
19.11.2025 I ichtung . 9 11.07.2025 |- wiederholt Kiihlkette unterbrochen, Temperatur beim Auftauen tiberschritten, Temperaturkontrollen nicht durchgefiihrt uberwiegend behoben am
12529 Schonefeld OT Inverkehr- o . " Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
GroRziethen bringer - Kiihlaggregat verunreinigt 15. Juli 2025 Verordnung (EG) Nr. 178/2002 15907 Libben
Lieferservice - wiederholt Fritteuse und Korb verunreinigt - Artikel 14 Absatz 1i. V. m. Absatz 2
- Lebensmittel verdorben Buchstabe b)
- gebrauchte, verschmutzte Kartons dienten zur Lagerung von Lebensmitteln
- Turdichtung beschadigt und verunreinigt, Schutzgitter des Wandventilators verunreinigt Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
- Unterschrank, H r/Fensterral n, i e verunreinigt -§38Satz1
- Vorraum Toilette fehlt
- Personaltoilette verunreinigt
- Reinigungsgerat im Toilettenraum gelagert
Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Fleischerei und - Schimmel an Fleischerkisten (Mehrzahl) Absatz 2, Anhang II .
Hersteller/ . . - Kapitel | Nummer 1, Landkreis Dahme-Spreewald,
Partyservice Penndorf - Schimmel an Decke des Kiihiraums VerstoRe zur ; " -
" Behandlung/ : " - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a), Amt fiir Veterindrwesen und
24.11.2025 Fleischerei Bahnhofstralte 6 05.09.2025 |- Fleischerkisten auf FuBboden gelagert Nachkontrolle am .
" Inverkehr- - Kapitel IX Nummer 3 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
15712 Konigs - Befall Mehimotten festgestellt 19.09.2025 behoben "
Wousterhausen bringer - Befall Mause festgestellt 15907 Liibben
Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-§38Satz1
- wiederholt kein warmes Wasser auf der Personaltoilette
- gemeinsame Lagerung von Abféllen und Lebensmitteln
- wiederholte Lagerung von Gewiirzen in ungeeigneten Behéltern .
' Frau Marie Klapotke - wiederholt Silkonfuge der D ile mit sct shnlichen Ablagerungen At 7 Abs. 1 Verordnung (EU) Nr. Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ . Hersteller/ 1169/2011 i. V. m. M "
28.11.2025 Gaststétte/ Istanbul Doner Inverkehr- 25.09.2025  |belegt + § 12 Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- Veterindr- und Lebensmittel-
o |mbisseinrichtun Brandenburger Str. 50 bringer 29.09.2025 |- wiederholt verschlissene Reinigungsutensilien und Fu etzbu h “g g " (ber ingsamt, Adolf-Dechert-
9 16798 Furstenberg/Havel 9 - wiederholt Deckel der Gefriertruhen defekt und Futtermittelgesetzbuch — LFGB) Str. 1, 16515 Oranienburg
- wiederholt stark mit schwarzschimmelahnlichen Ablagerungen behaftete Dichtungen der o
Tiren der Saladette
- wiederholt Einschubgitter der Kiihlung ohne Beschichtung und mit Rostbeldagen
Die Ordnung und sowie die Leber ung war bei der Routine Kontrolle und bei der erfolgten Nachkontrolle zu beanstanden.:
- Die Kiihlung der Saladette war zu wiederholten Male ausgeschaltet, eine amtliche Temperaturmessung der KréutersoRe ergab den Wert von 16 °C+
- Zum wiederholten Male wurde, obwohl nur ein Grill vorhanden ist, 2 Donerspiefe gleichzeitig angegart, wobei der Spieft zum Wechsel ohne Kiihlung stehend in der Ecke des Landkrels Uckermark,
' - ’ urdes : piete g 9 angegart P 9 0 (EG) Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 2i.V.m. | Landwirtschafts-, Umwelt und
Gastronomie/ Asia Imbiss Inverkehr- Donerwagens gelagert wird. Nachkontrolle am 14.10.- Anhang Il Kapitel | Veterinaramt,
28.11.2025 Gaststatte/ Steinstralle 22 09.10.2025 |- Die Allergen- und Zt 1zeichnung ist ur nicht plausibel und trotz mehrmaliger Aufforderung nicht tiberarbeitet. - . 9 P '
. bringer " . s . uberwiegend abgestellt Sachgebiet
Imbisseinrichtung 17291 Prenzlau - Im ltverschmutzungen mit L und vor allem mit Fettresten in den KiihIschrénken, an der D an den G und in P
. . § 3LMHV Satz 1 Lebensmitteliberwachung,
den Zwiebelkisten festgestellt. Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
- Emeut war das F nicht frei 1. Zudem war erneut der Wasserboiler ausgeschaltet, sodass Warmwasser anlag. e
- Reinigungsutensilien (Lappen und Schwamme) waren verunreinigt, I6chrig und verschlissen.
Aufgrund einer Verbraucherbeschwerde wurde Dénerfleisch als Beschwerdeprobe in das Landeslabor Berlin-Brandenburg eingesandt.
Als Ergebnis der durchgefiihrten ( 1 Ur ing der Probe wurde durch mehrere geschulten Sachverstandige ein abweichender, namlich deutlich
unfrischer und verdorbener Geruch festgestellt. Landkreis Uckermark
) DasﬂAussehen wurde beschrieben als durchgegarte, grau-braunfarbene Stiicke aus fein zerkleinertem Fleisch; teilweise mit braunfarbenem Bratrand stellenweise leicht griinlich O (EG) Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 2 i\.m. L andwirtschafts-, Umwelt und
Gastronomie/ Berlin Kebap Inverkehr- verfarbl. Nachkontrolle am 2.9.25- Anhang Il Kapitel | Veterinaramt,
28.11.2025 Gaststatte/ Obere Miihlenstrale 15 21.08.2025 |Weiterhin wurde zahlreiche Hygienemangel festgestellt: . - 9 P ’
Imbisseinrichtun 17268 Templin bringer « verschmutzte und beschédigte Ausriistungsgegensténde und Kuhleinrichtungen teiweise abgestell Sachgebiet
9 P! 9 9s9eg 9 §3 LMHV Satz 1 Lebensmitteliberwachung,

« erhohte verkrustetet Altfettablagerungen

« verschlissene Reinigungsutensilien

« Lagerung von betriebsfremden Gegenstanden (Matratze, Kissen, Decken, Kleidung und Schuhe)
« Dénerspiefe die fiir die Entsorgung bestimmt waren, lagerten in der Lebensmittel-Tiefkiihltruhe

Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 06.02.2026

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecrﬁlflf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Absatz 2 Anhang II, Kapitel VI Nr. 2 Satz 1
Verordnung (EG) Nr. 853/2004, Artikel 3
Absatz 1i. V. m. Anhang lll, Abschnitt V
Kapitel Il Nummer 1 Buchstabe a und b
_ Fleischzt g Herstellung Gefli \ mehr als +4 °C Verordnung ff;;gri 1u7an/23002, Artikel 3
- Geflii isch Gber +4 °C Inner gelagert
SAHEB GmbH Hersteller/ - TNP Behalter Beschadigt R VerstéRe liberwiegend Durchfilhrungsverordnung (EU) Nr. Landkr‘els Dah.rr!.&Spreewa\d.
. DorfstraRe 29 b Behandlung/ - TNP Stellplatz AuRenbereich ungekiihite Tonne Amt fiir Veterindrwesen und
03.12.2025 Fleischerei 20.08.2025 . behoben am 931/2011, Artikel 3 Absatz 1
15749 Mittenwalde OT Inverkehr- - TNP Sammlung/Abholung nicht nach Kategorien getrennt Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
. . 02. Oktober 2025 "
Ragow bringer - TNP Behdlter nicht identifizierbar/gekennzeichnet . " 15907 Liibben
P, : . " Tierische Lebensmittelhygieneverordnung
- Tiefkihleinrichtung im AuBenbereich fiir Dritte frei zuganglich (Tier,LMHV), § 15 Absatz 3 Satz 1 Nummer
- Information (iber unverarbeitet gelieferte Lebensmittel tierischen Ursprungs nicht unverziiglich verfiigbar K ) 3
Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV), § 3
Satz 1
Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und
Futtermittelgesetzbuch (LFGB), § 44 Absatz
3 Satz 1 und 2
- gesamter Betrieb war sehr stark verunreinigt
- Personal trug stark verunreinigte Personalkleidung
- schwerzugéngliche Bereiche im vorderen Kiichenbereich sowie im hinteren Vorbereitungsraum waren unterhalb des Kiict zwischen Arbeit a auf
samtlichen Mobiliaroberflachen und Wanden (Fliesenspiegeln) stark verunreinigt
- sehr stark verunreinigte und ( gend verschli Reinigt &
- das Handwaschbecken im vorderen Kiichenbereich war deutlich verunreinigt; Einmalhandtuchspender war ebenfalls leer
- Luftungsgitter der beiden Du 1im Kiick ich und Vorbereitungsraum oberhalb der Zubereitungs- und Vorbereitungsstrecken waren altfettig und
flusenartig verunreinigt
- eine Teigknetmaschine sowie eine vorgefundene Plastikwanne, in der sich loses Mehl befand, waren stark durch alte Ablagerungen verunreinigt; die Wanne war auerdem
. Hersteller/ aufgrund \hr‘gr Beschaffenhel! nicht zur Lagferung/Aufbewahrung von Lebensmitteln geeignet Verstofe teilweise ’ . Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Emily Pizza Behandlung/ - der Dosendffner im Vorbereitungsraum zeigte deutliche Verunreinigungen abgestellt bei der § 12 Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- Veterinar- und Lebensmittel-
05.12.2025 Gaststatte/ Julius-Leber-Str. 2 9 24.09.2025 |- an der Liiftungsanlage bildeten sich bereits Fettnasen, die &uRerlich herabliefen 9 und Fu ich (L i "
. . Inverkehr- N . y Nachkontrolle am . uber ingsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung 16515 Oranienburg - die angebrachten Klebefliegenfallen waren stark von toten Fliegen besiedelt und Futtermittelgesetzbuch — LFGB)
bringer . : y - N - 05.12.2025 Str. 1, 16515 Oranienburg
- offenstehende Abfalleimer im gesamten Betrieb, zum Teil mit umherfliegenden Fruchtfliegen
- unabgedeckte, gekochte Nudeln wurden neben verschlissenen und unsauberen Messern und Zangen vorratig gehalten
- zwei Schneidebretter (blau/rot) lehnten an der Wand hinter der Spiilbrause und standen in einem schleimigen Schmutzfim
- Innenraum des Doppelkiihlschrankes im Vorbereitungsraum war sehr stark verunreinigt; es hafteten schimmeléhnliche Verunreinigungen an den Dichtungen der
Kihlschranktiiren sowie den Einlegebéden
- Lebensmittelbehalter (fiir Teigrohlinge) waren sehr stark verunreinigt
- auf der FuRbodenfliese unterhalb der Kiihlschranktiir sammelte sich bereits der Dreck (durch Herabtropfen)
- im Toilettenvorraum befand sich eine gewerblich genutzte Tiefkiihltruhe mit Lebensmitteln darin sowie privat genutzte Gegenstande
- zwei Aschenbecher standen im Toilettenvorraum auf einem Heizkérper neben der Tiefkiihltruhe
- zwei alte Matratzen standen angelehnt an der Tiefkiihltruhe im Toilettenvorraum
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Artikel 4
" " P " " x " Absatz 2 i.V.m.
Béckerei & Konditorei 1. Im gesamten Produktionsbereich sind die W&nde und Decken mit Spinnweben verunreinigt. " "
Hersteller/ . n - Anhang Il Kapitel I Nr. 1 Landkreis Prignitz, Gb IV,
Erfert Behandlung/ 2.Im Allgemeinen schiechte Beriebshygiene - Anhang Il Kapitel V Nr. 1 Buchstabe a) Sachbereich Veterinaraufsicht
10.12.2025 Béckerei / Konditorei Bad Wilsnacker Str. 9 18.11.2025 (3. Leber fsgegenstande (hier: Teigausstecher, Teigroller, ) waren erheblich mit Lebensmittelresten und alten Verschmutzungen behaftet. 02.12.2025 9 P L
Inverkehr- s . s . " - Anhang Il Kapitel IX Nr. 2 und Verbraucherschutz, Berliner
4. Die Wande des Kiihlhauses waren groffiachig mit schimmelartigem Belag behaftet.
bringer R . ’ " . y SraBe 49, 19348 Perleberg
19322 Wittenberge 5. Ein im Kiihlhaus befindlicher Eimer mit einer Pistaziencreme war von innen und aufen mit einem schimmelartigen Belag verunreinigt. .
Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) § 3
Satz 1
Casualfood GmbH - Eiswiirfelbereiter in allen Einrichtungen innenseitig stark verunreinigt Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Restaurant Goodman & P "
N - Kiihltische (Goodman & Filippo) mit \eten Leber 1, darin teils offene Lebensmittel zum Verkauf Absatz 2, Anhang Il .
. Filippo/ Hermann's/ Hersteller/ . . o " Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ - Verunreinigungen mit Sct an in Kuhlzelle . - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a), " -
. Beans & Barley Behandlung/ " - . Verstoe am 15.10.2025 ) Amt fiir Veterinarwesen und
18.12.2025 Gaststatte/ N 01.10.2025 |- Glaserspiilboy und Umfeld massiv verunreinigt - Kapitel IX Nummer 2
. Flughafen Terminal 2 Inverkehr- . - behoben Verbraucherschutz, Hauptstr. 51,
Imbisseinrichtung - groRBe Geschirrspiilmaschine in der Kiiche stark verschmutzt und verkalkt "
Marktplatz bringer 15907 Libben

Melli-Beese-Ring 1
12529 Schonefeld

- in Verkaufsvitrine (Goodman & Filippo) lagerten kiihipflichtige Lebensmittel bei entschieden zu hohen Temperaturen (bis 17,2°C)
- im Wareneingangsbereich/Miillraum befand sich im unreinen Bereich eine TK-Truhe mit u.a. Burgerpattys, bei denen die Kiihlkette unterbrochen wurde ( -0,6°C)

Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-§3Satz1
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 06.02.2026

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P -
V“ecrﬁzf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED RGO
9 bringer
Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Absatz 2
. Restaurant ni&s\a Hersteller/ - wiederholt Befall Scha}}j\mge (schaben) festgestellt VerstoRe zur ’ Anhang Il Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ Gourmet' 13.10.2025 |- Temperatur Auftauen liberschritten - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a), " L
. . Behandlung/ . Nachkontrolle am Amt fiir Veterinarwesen und
18.12.2025 Gaststatte/ Terminal 1 Food Court Inverkehr- 14.10..2025 (-1 verdorben (Mungobohr 1) 25.11.2025 Giberwiegend - Kapitel VIl Nummer 4 Verbraucherschutz, Hauptstr. 51
i ichtung Velli-Bf Ring 1 21.10.2025 |- mehrere G ande mit Leber lihrung verunreinigt (Schneidebretter, Mérser, Gastronormbehaiter, Sct ine fiir Fleisch, Fleis , Gemlisereibe) o 9 - Kapitel IX Nummer 2 pisir. 51,
. bringer . behoben 15907 Libben
12529 Schénefeld - Eiswirfel kontaminiert
Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-§38atz1
- Die Luﬂ.yngen der Kuhlschra.nke.\n der !(uche. waren.m\t schwar‘zbrgunen und rostigen .Ablagerungen v.erunre\mgt. ) §3 Satz 1 der Lebensmittelhygiene- Landkreis Uckermark,
- In der Kiiche wurden Nudeln in einem Eimer eingeweicht, der nicht fiir Lebensmittel geeignet war. Der Eimer stand zudem direkt auf dem Fuboden.
. p N - " Verordnung (LMHV) Landwirtschafts-, Umwelt und
Gastronomie/ Vietnam Bistro - Die Geschirrsplilmaschine war an den Scharnieren und im Randbereich mit Lebensmittelresten und Rotschmiere verunreinigt. o
- Inverkehr- 14.08.2025 ol - o - " . Veterinéramt,
19.12.2025 Gaststatte/ Am Markt 6 - Im linken Lager waren die Lichtschalter und die Nebenbereiche der Wand mit 6ligen Riickstanden verunreinigt. A "
. bringer 11.09.2025 : " Artikel 4 Absatz 2 i. V. m. Anhang Il Kapitel V Sachgebiet
Imbisseinrichtung 17268 Templin - Der FuBboden im rechten Lagerraum war mit Altél und Lebensmittelresten verunreinigt. " P
. . . . Nr. 1 Buchstabe a sowie Kapitel IX Nr. 2 und Lebensmittelliberwachung,
- In der von auRen und innen verunreinigten kleinen Gefriertruhe im rechten Lager wurden private sowie gewerbliche Lebensmittel gelagert.
. .v 3 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
- Die gesamte Personaltoilette war verunreinigt. Es wurden verschmutzte Reinigungsgeréte stehend auf dem FuRboden vorgefunden.
- In der P waren die ingen des stark mit Anhaftungen verschmutzt und verrostet.
- Die Regalwagen in der Kalten Kiiche waren mit Lebensmittelresten verschmutzt.
Fantastic Gartenschau - In der Tiefkiihizelle wurde eine gedffnete Packung Gebéck offen vorgefunden. "
o h N . § 3 Satz 1 der Lebensmittelhygiene-
GmbH - Die Tiefkihizelle war an der Decke, am Regal und an den L im Eingar sowie am sehr stark vereist. Verordnung (LMHV) Landkreis Uckermark,
Gastronomie/ Produktionskiiche in - Der ich des pfers war an der der Tiefkiihizelle, im Lagerbereich links, stark verschmutzt und mit einer schimmeldhnlichen Schicht 9 Landwirtschafts-, Umwelt und
. Ropersdorf Inverkehr- umgeben. " Veterinaramt,
19122028 | Caststanel Strate am Uckersee 27- | bringer 18.09:2025 | b AuBentir des Lagers fir Kisten stand wahrend der gesamten Kontrolie offen. 58 des Geselaos zur Ausfinrung dos Sachgebiet
9 - In der Kiihizellenverkleidung innen wurden wiederholt viele Locher vorgefunden. Eine Behebung wurde bereits in den Kontrollen am 16.01.2025 und am 28.01.2025 o L ittell ung,
(AGLFGB)i. V. m. § 39 des L
17291 beauflagt. und Futtermittelgesetzbuches (LFGB) Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
Nordwestuckermark - Das neu angebaute Handwaschbecken im Umkleideraum wurde mit einem Schlauch, der durch den Raum tiber den FuBboden fiihrte, aus dem Nebenraum mit Wasser 9
versorgt. Es lag nur Kaltwasser an.
- Im Buffetbereich im Restaurant wurden private Gegenstande (Tasche mit Schuhen, Zigaretten, Getrank) auf dem Tellerwagen vorgefunden.
Restaurantkiiche
- Die Abzugshaube war so stark mit Altfett verschmutzt, dass das Fett auf den sich darunter befindenden Arbeitstisch und den FuRboden lief.
- Mehrere selbst umgefiilite Gewiirze in Behéltern hatten eine verwischte und nicht mehr zuerkennende Beschriftung.
- Die Schubfécher und die Gummidichtungen der Schubfécher des Kiihltischs waren mit Lebensmittelresten verschmutzt.
- Die Wandfliesen im Bereich der Bodenkante, unter dem Arbeitstisch mit den Kochplatten, waren beschéadigt.
- An den schwer zugénglichen Stellen, unter und zwischen den Arbeitsmobeln, war der FuRboden stark mit Lebensmittelresten verschmutzt.
- In den Raumecken und an der Decke wurden Gespinste festgestellt, die Deckenfarbe 1oste sich an mehreren Stellen ab.
Hotel & Restaurant - Die Handbrause des Spiilbeckens war stark verschmutzt und verkalkt. § 3 Satz 1 der Lebensmittelhygiene- Landkreis Uckermark,
. Schilfland - Ein weilles groles Schneidebrett wies starke Rillen und Verfarbungen auf. Verordnung (LMHV) Landwirtschafts-, Umwelt und
Gastronomie/ - o
= StralBe am Uckersee 27- Inverkehr- - Die elektrische Insektenfalle war voller toter Insekten. Veterinéramt,
15.01.2026 Gaststatte/ 15.09.2025 " "
|mbisseinrichtun 30 bringer Artikel 4 Absatz 2 in Verbindung mit Anhang Sachgebiet
9 17291 Tresen Il Kapitel I, Il und Kapitel V der Verordnung Lebensmittelliberwachung,
Nordwestuckermark - Biergléser wurden nach dem Spiilen mit der Offnung nach unten auf dem Tresen abgestellt, so dass sie innen nicht austrocknen konnten. (EG) Nr. 852/2004 Karl-Marx-Str. 1, 17291 Prenzlau
- Mehrere Fruchtfliegen wurden am rechten Zapfhahn vorgefunden.
- Die Zapfhahne wiesen Materialabnutzungen von innen und auBen auf.
- Die Abtropfbleche des Tresens waren klebrig verschmutzt.
Sonstiges
- Auch in den anderen Betriebsraumen (Trockenlager, Kiihizelle, Lagerraume fiir Bedarfsgegenstande und Getrank wurden gegen Hygier ungen
mehrfach verstoRen.
Nachkontrolle vom
In der gesamten Betriebsstatte wurden hygienische Mangel festgestellt, wie u.a. 17.11.2025: nicht
- erhebliche Verunreinigung des Konvektomaten, altfettige, altkrustige Anhaftungen, welche sich bereits zapfenartig an Decke und Seitenwénden gebildet haben abgestellt;
. P Hersteller/ - in schwerzugénglichen Bereichen, wie im vorderen Kiichenbereich unter bzw. neben der Spu unterhalb des Doppelspii seitlich und unterhalb des Nachkontrolle vom . s Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Gasthof ,Zum FloRer’ . | § 12 Lebensmittel-, Bedarfsgegensténde- - "
- s Behandlung/ Gasherdes befanden sich altkrustige sowie schleimig, schmierige Verschmutzungen 01.12.2025: in " Veterinar- und Lebensmittel-
22.01.2026 G Bemower D 14.11.2025 o . ) ) ' o | undFu ich (L o
\mbisseinrichtun 16515 Oranienbur Inverkehr- - vorgefundene Arbeits- und Reinigungsgerate waren durch erhebliche Altschmutzanhaftungen verunreinigt und wiesen teilweise Materialverluste auf Teilbereichen hat sich die und Futtermittelgesetzbuch — LFGB) Uber ingsamt, Adolf-Dechert:
9 9 bringer - unterhalb des Tresens ist es erheblich unsauber, dieser Bereich ist mit Gespinsten und Styroporflocken tibersét hygienische Situation 9 Str. 1, 16515 Oranienburg

- die mit Isolierband, ummantelten Schlauche der Bierfasskiihlung weisen schimmelahnliche Anhaftungen auf, schimmelahnliche Ablagerungen fanden sich auch seitlich, im
Bereich des Liiftungsauslasses

verbessert;
Nachkontrolle vom
15.12.2025: abgestellt
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 06.02.2026

Datum der
Verdffent-
lichung

Produktgruppe/
Branche

Hersteller/
Behandler/

Datum der

bringer

Sachverhalt/
Grund der Beanstandung

Bemerkung
(Abstellung)

Rechtsgrundlage

zustandige Behdrde

30.01.2026

Gastronomie/
Gaststatte/

Gaststétte ,LUONG
HOUSE*
Wil 37

ichtung

15890 Eisenhuttenstadt

Hersteller/
Behandlung/
Inverkehr-
bringer

03.09.2025

Getrankeschankanlage

- Das Reinigungs- und Desinfektionsintervall von 7 Tagen wurde nicht eingehalten. Laut Schanklagenbuch wird die Getrankeschankanlage nur alle 14 Tage gereinigt.
Fachkenntnisse und betriebliche Eigenkontrollen

- Keine Nachweise von Schulungen und Unterweisungen vorhanden

- Reinigungs- und Desinfektionsplan lag nicht vor.

- Schadlingskontrollen wurden nicht durchgefiihrt.

Abfallentsorgung

- Kiichen- und Speiseabfélle wurden weiterhin Giber den Hausmiill entsorgt.

Kiiche

- FuRbodenfliesen sind immer noch defekt.

- Reinigungsgerate wurden nicht durch neue ersetzt. Sie waren zum Teil verschmutzt und verschlissen.

- Eine Hakenleiste zum Aufhingen der Geréte wurde nicht angebracht. Der aktuelle Standort fiir die Reinigt
- Der Schwellenbereich wurde nicht hergerichtet und war stark verschmutzt.

Getrénkelager

- Eine Instandsetzung der defekten Wand- und FuRbodenfliesen ist nicht erfolgt.

Flur- und Lagerbereich

- An der Tiir zum AuBenbereich fehlte weiterhin eine Abschlussbiirste.

Lager - i ich der Betri a

- Die baulichen Mangel (Fugen, Spalten, Ritze) der Holzwandabtrennung bestehen weiterhin. Die Ttir schlieRt nicht, da das Holz verzogen ist.
- Der alte Schrank wurde nicht durch einen neuen Schrank ersetzt.

ist weiterhin

Bisher noch nicht
abgestellt/behoben

§8Abs.15.2iV.m. § 10 Abs.1 Nr. 2
AGLFGB

Landkreis Oder-Spree, Amt fiir
Landwirtschaft, Veterinar- und
Lebensmitteliiberwachung,
Schneeberger Weg 40, 15848
Beeskow

06.02.205

Gastronomie/
Gaststatte/
Imbisseinrichtung

Gaststatte ,TOKI SUSHI
UferstralBe 18 C
15848 Beeskow

Hersteller/
Behandlung/
Inverkehr-
bringer

06.08.2025

VerstoR/ Grund der Beanstandung

Kuchen- und Abwaschbereich

-Der Zugangsbereich der Kiiche und des Abwaschbereiches waren mit zwei Tichern zugehangt, die im Innenbereich sichtbar verschmutzt waren.

-Im Abwaschbereich wurden erhebliche Oberflachenverschmutzungen der Ablageflachen, Transportwagen, FuBbodenbereiche, Wandflachen und der Handbrause von der
Abwaschspiile festgestellt.

-Die Abfalleimer waren gefiillt und nicht mit einem Deckel bzw. geeigneter Abdeckung versehen.

-Im Kiichenraum war der Inr ich der Du ibe mit alten F 1 versehen und es wurden sichtbare Fetttropfen am Haubenrand festgestellt.

-Zum Zeitpunkt der Kontrolle befand sich Frischfisch in einer Transportbox, die direkt im FuBbodenbereich abgestellt wurde. Des Weiteren befanden sich in der Transportbox
Fischabschnitte von bereits filetierten Fischen.

Lagerraum-Kiihllager OG

-Am gedffneten Fenster befand sich kein itz und der Fer 1 war stark verunreinigt.

-Zum Zeitpunkt der Kontrolle war die angelieferte Ware im FuBbodenbereich abgestellt. Der FuBbodenbelag war stellenweise mit blutiger Fliissigkeit versehen und die
Zwischenrdume der Tiefkiihlzellen und die Bereiche dahinter waren verschmutzt.

-Des Weiteren befanden sich zum Zeitpunkt der Kontrolle unverpackte, vorgegarte Speisen in diesem Bereich.

‘Trockenlager OG

-Am geoffneten Fenster befand sich ebenfalls kein Insektenschutz.

-Die Lebensmittellagerung erfolgte direkt auf dem FuRboden, da nicht fiir alle Leber
-Zum Zeitpunkt der Kontrolle fand eine gemeinsame Lagerung von Lebensmitteln und Reinigungsmitteln statt.

Personaltoilette

-Zum Zeitpunkt der Kontrolle war eine hygienische Reinigung der Hande nicht durchfiihrbar, da eine Handwascheinrichtung mit entsprechender Ausstattung (Seifen- und
Handtuchspender sowie Handedesinfektionsmittel) fehiten.

rate ausreichende 1en zur Verfiigung standen.

03.02.2026 Mangel
teilweise abgestellt

VO (EG) Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 2 i.V.m.
Anhang Il Kapitel I Nr. 1, Nr.2c und Nr. 4;
Kapitel Il Nr. 1d

Landkreis Oder-Spree, Amt fiir
Landwirtschaft, Veterinar- und
Lebensmitteliiberwachung,
Schneeberger Weg 40, 15848
Beeskow
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