Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 15.05.2024

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P "
V“ecrﬁlflf:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED I go D
9 bringer
. Ye-LE.).- Pa Hotel Hersteller/ 1. unzureichende Hygiene im Bereich Kiiche, Spiilkiiche, Kiihiraum, Personaltoilette, Miillraum, Lagerraume Verordnung (EG) 852/2004 Art. 4 Abs. 2 Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Gaststatten GmoH | g opandiung/ 2. unzureichende Lagerung der Speiseabfélle 26.10.2023 Mangel HV.m Veterinér- und Lebensittek
01.12.2023 Gaststatte/ Oranienburger Str. 3 9 24102023 | gerung P 19- 9 - Anh. Il Kapitel INF. 1,2 . V. m. § 3 LMHV| _
. Inverkehr- 3. offenes Abwasserleitungssystem abgestellt . iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
Imbisseinrichtung 16540 hohen Neuendorf bringer - Anh. Il Kapitel VINr. 2,3 i.V.m. § 3 LMHV Str. 1, 16515 Oranienbur
9 - Anh. Il Kapitel I Nr.8 i.V.m. § 3 LMHV - 9
1. es wird wiederholt ein Erzeugnis eigener Art aus Putenseparatorenfleisch als Putenschinken angeboten teilweise abgestellt in der .
" " Hersteller/ . . " o Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ City Pizzeria Behandlung/ 2. es wird wiederholt ein Erzeugnis aus 53% Hiit fleisch als Currywurst Nachkontrolle am § 11 Abs. 1 Nr. 1 LFGB Veterinar- und Lebensmittel-
05.12.2023 Gaststatte/ Postplatz 3 9 09.10.2023  |3. Gekochte Nudeln werden wiederholt in einem nicht geeigneten unaufgerdumten Lagerraum offen ausgekiihlt 21.11.2023; §12LFGB -
) y Inverkehr- . ) ! N uberwachungsamt, Adolf-Dechert-
Imbisseinrichtung 16761 Hennigsdorf 4. im Lagerraum wiederholt fehlende Trennung rein und unreiner Bereiche 01.02.2024: alle Mangel .
bringer . " " Str. 1, 16515 Oranienburg
5. wiederholt Aufbewahrung von L in einem veru igten, Kihlschrank behoben
- Kunststoffschneidebretter mit dunkelfarbigen Flecken und aufgerauten Oberflachen
- Gastegeschirr mit Beschadigungen
- Innenflache des Konvektomaten mit braunen bis schwarzen Riicksténden
- Grillrost mit deutlich angebrannten Verkrustungen
- Schneidebretter der mit Anhaftungen und verschmutzten Einschnitten, in den Zwischenraumen daneben/darunter alte schmierige Verordnung (EG) Nr. 17812002
Lebensmittelriicksténde
" - s " - Artikel 14 Absatz 1 und Absatz 2
- ing der Teigkr durch klebrige Mehlriickstande und feste Teigreste
" i = . Buchstabe b)
- Aufschnittmaschine mit deutlich alten Lebensmittelriickstanden
Aldo GmbH Restaurant . o " Landkreis Dahme-Spreewald,
. Hersteller/ - Aufbewahrung eines verunreinigten Piirierstabes an einer verschmutzen Wandflache " . .
Gastronomie/ Albergo " " Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4 Amt fiir Veterinarwesen,
. Behandlung/ 22.09.2023 |- Bratpfannen mit aufgerauten Lebensmittelkontaktflachen
05.12.2023 Gaststatte/ WaBmannsdorfer " Absatz 2, Anhang Il Verbraucherschutz und
. Inverkehr- 28.09.2023 |- Wiirzsaucenflaschen mit angetrockneten, teils krustigen Saucenresten .
Imbisseinrichtung Chaussee 2 . P - . - Kapitel V Nr. 1 a) L aft, Hauptstr. 51,
M bringer - Lagerung von Maiskornern in triiber Flussigkeit .
12529 Schénefeld > L - Kapitel IX Nr. 2 15907 Lubben
- Créme Briilée stellenweise mit Schimmel behaftet
- ?\umenkohl mit braunen und sc‘r.\war'zen Stellen . Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
- in Folie verpackte Eisbergsalatkopfe mit Verderbnisspuren
> e " -§3satz1
- Konfitlireglaser massiv verschimmelt
- Aufbewahrung von Sct in der At
- Uberlagerung von Champignons
- Kihizelle zur Lagerung von Getrénken und R mit tigen Beldgen und Wasserriickstanden
- Lagerung von Lebensmitteln in beschédigten Kunststoffbehaltern/-boxen
) Tankstelle Marzahna 11.09.2023 . Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) | Landkreis Po(sdérvv-M\ttelmark,
Einzelhandel/ - wiederholt unhygienische Zustande -§38Satz1 Fachdienst Veterinarwesen und
04.01.2024 N Feldheimer Str. 5 10.10.2023 . . Am 01.12.2023 " o
Lebensmittelgeschéft 14929 Treuenbrietzen 02112023 |~ wiederholt Zuwiderhandlung einer voliziehbaren Anordnung Lebensmittel- Giberwachung,
o -§ 8Abs. 1, Satz2 AGLFGB Niemdllerstr. 1, 14806 Bad Belzig
Béckerei Kirstein Hersteller/ Lebensm\ttelhy_ggle;z/:;;dnung (LMEV) Landkreis Potsdal
08.01.2024 | Backerei/ Konditorei Béckerweg 3. Behandung/ | 13.06.2023 | ic oot unhygienische Zusténde, Schédingsbefall 07.12.2023 Fachdienst veteri
14797 Kloster Lehnin OT Inverkehr- 15.11.2023 Lebensmittel- iberwachung,
Radel bringer VO (EG) Nr. 86212004, Artkel 4 AbSZ 2 | g ereir. 1, 14806 Bad Botzi
9 ivV.m. Anhang Il, Kapitel V, Nr. 1a o 9
Zur Nachkontrolle am
13.12.2023 keine
umherfliegenden Végel Verordnung (EG) Nr. 178/2002
mehr, jedoch weiterhin - Artikel 14 Absatz 1 und Absatz 2
Bringmeister Fulfilment - deutiche Kontamination des Tr mit Ma Kotspuren auf Regaloberfiachen, auf Fulbodenbelag unter den Regalen, auf vorverpackten Lebensmitteln und auf | Kotspuren auf dem Buchstabe b) Landkreis Dahme-Spreewald,
FuBbodenbelag unter den . N
Einzelhandel/ GmbH 25.10.2023 - {Umverpackungen) Regalen und in einer Kiste | Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4 Amt fiir Veterindrwesen,
09.01.2024 " Kommissionierung Inverkehrbringer |  30.10.2023 |- wiederholt Bereithaltung verschiedener offener und or Lebensmittel Gliick, Lebkuchen Herzen, Roggen Mischbrot, Pfefferniisse, kleine 9 9 ) ’ Verbraucherschutz und
Lebensmittelgeschaft . e mit vorverpackten Absatz 2, Anhang Il
An den Gehren 4 9.11.2023  [und groBe Weihnachtsmanner) " Landwirtschaft, Hauptstr. 51,
. . o Lebensmitteln - Kapitel IX Nr. 2 .
12529 Schonefeld - umherfliegende Vogel im Trockenlager " . 15907 Liibben
(Weihnachtsbéren) sowie
angefressene Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)

Umverpackungen von
Lebensmittel (Lebkuchen
Herzen)

-§38Satz1
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 15.05.2024

BEmaEs Hersteller/
Verdffent- Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung Rechisgrundiage Zustandige Behorde
lichung Branche ! F Grund der Beanstandung (Abstellung)
bringer
Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Hersteller/ VerstoR Nr. 3 zur Absatz 2, Anhang Il Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ Redo XXL Wildau GmbH Behandlung/ - wiederholt erhebliche Ansammlungen von Mausekot und -urin in mehreren Bereichen der Betriebsstatte (Umkleide, Kiiche, Spiilkliche, Lager, Theke/Service, Gastraum) Nachkon(ro‘\le am - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) Amt fiir Veterinarwesen,
09.01.2024 Gaststatte/ Chausseestraiie 1 Inverkehr- 16.11.2023 |- keine vollumfangliche Durchfiihrung der angeordneten Reinigungs- und Desinfektionsmanahmen 28.11.2023 - Kapitel IX Nr. 2 Verbraucherschutz und
Imbisseinrichtung 15745 Wildau bringer - Lagerung von GN-Behaltern in einer roten, mit Kot- und Urinspuren verschmutzten, Fleischkiste b;eho‘ben Landwirtschaft, Hauptstr. 51,
Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) 15907 Lubben
-§3Satz1
- das Abgaberohr des Scher ist mit immelahnlichen Anhaftungen verunreinigt In Nachkontrolle am VO (EG) 852/2004 Art. 4 Abs. 2i.V.m.:
Gastronomie/ Vogler Delikatessen Hersteller/ - es werden auf einem Rega\ Reinigungsmittel in direkter Nahe zu Lebensmitteln gelagert 29.11.2023 war der + Anhang Il Kapitel VII Nr. 4 Landkreis Oberhavel, FD
16.01.2024 Gaststatte/ GmbH/ Fisch Behandlung/ 27112023 | Fugen in der Kiiche, im Ubergang von der Wand zum FuBboden, sind schwarzschimmeldhnlich verunreinigt Scherbeneisbereiter + Anhang Il Kapitel | Nummer 1, 7, 8, 10 Veterinar- und Lebensmittel-
Imbisseinrichtung EckHafenstr. 2 Inverkehr- - das Kondenswasserrohr, die Tir und die Tiirdichtung der Fischkiihlung sind mit Stockflecken verfarbt und verunreinigt gereinigt und i.V.m. § 3 LMHV iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
16761 Hennigsdorf bringer - Kondenswasser wird freifallend in einem offenen Eimer gesammelt Reinigungsmittel vom « Anhang Il Kapitel Il Nr. 1 Buchstabe a); Str. 1, 16515 Oranienburg
- Lebensmittel werden durch Raumlichkeiten transportiert und darin gelagert, die dafiir ungeeignet sind, weil sie baulich noch nicht fertiggestelit sind Regal entfernt b); ¢) und Kap IX Nr. 3i.V.m §3 LMHV
Das gesamte Objekt stark verschmutzt, insbesondere:
- FuBboden unter der Kochstrecke und den Kiihl-/Tiefkiihlschranken verdreckt, schmierig, klebrig, anhaftende Lebensmittelreste
- Alle Kiihl- und Tiefkiihimobel dreckig und klebrig, Dichtungsgummis teilweise verschimmelt
- Auf allen Kiihl- und Tiefkiihimobeln fettdurchtrankte Zeitungen
Hersteller/ - Ventilator-Abdeckgitter in einem KiihIschrank mit Schimmelstellen behaftet Bemerkung: Bei Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4 | Stadt Frankfurt (Oder), Amt fiir
Gastronomie/ +Hong Linh Asia“ Behandlung/ - Seifen- und Handtuchspender am Handwaschbecken klebrig, schmierig Nachkontro\lé am Absatz 2, Anhang Il Kapitel | Nr. 1 Ordnung und Sicherheit, Abt.
16.01.2024 Gaststatte/ Am Hedwigsberg 4 Inverkehr- 04.12.2023 |- Abzugshaube voller Fett 12.12.2023 Méingel Veterinar- und Lebensmittel-
Imbisseinrichtung 15232 Frankfurt (Oder) bringer - Alle Gewiirzbehaltnisse beschmiert, voller klebriger Griffspuren grévfstevntei\s beseitigt ing (LMHV) § |tber ingsamt, pelstr. 38,
- An Randern und Griffen verschmutzte Eimer mit selbst mariniertem und eingefrorenem Gefliigelfleisch 3 Satz1 15234 Frankfurt (Oder)
2. Frisches bearbeitetes Gefliigelfleisch im Vorbereitungsraum bei Rat ir ohne Kiihlung zwisct
3. Benutzte K tikel und zwischen L i und Ei gen
4. Rostige Einlegegitter in Kiihlschranken
5. Silikonfugen um den gesamten Kochbereich herum stellenweise groRflachig gelost bzw. herausgebroselt
§2iV.m.§5Abs. 1 Nr.: 18 LMIDV
" N Hersteller/ . . . " : Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Ozi' sDéner - Getrankeflaschen und Getrankedosen werden wiederholt teilweise ohne deutsche Kennzeichnung in den Verkehr gebracht . o
. Behandlung/ h in der Nachkontrolle am §4 Abs. 2 -4 LMIDV Veterinar- und Lebensmittel-
13.02.2024 Gaststatte/ Fontanestr. 70 05.01.2024 |- Allergene und Zusatzstoffe sind wiederholt nicht auf dem Speiseaushang oder auf andere Art und Weise gekennzeichnet "
Imbisseinrichtung 16761 Hennigsdorf Inverkehr- - in der Vorbereitungskiiche und im Verkaufsraum fehlen wiederholt Handwaschgelegenheiten 23.01.2024 liberwachungsamt, Adolf-Dechert
bringer VO (EG) 852/2004 Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Str. 1, 16515 Oranienburg
Anhang Il Kapitel I Nr. 4 i.V.m. § 3 LMHV
- Burger-Belegstation mit schmierigen Schmutzriickstanden an der Unterseite der Abdeckung, welche sich unmittelbar tiber nicht abgedeckten Lebensmitteln befindet
- Auflagebereiche der eingehangten GN-Behalter hatten schwarze Belage und die Rar i waren mit krii VR €| belegt
- Behalter in der 1 waren mit L i die Trocknungsrander aufwiesen, gefiillt und teilweise mit Schopfwerkzeug vom Vortag bestiickt
- im Tiefkiihltisch unter der Burger-Station wurden kriimelige Riickstande und ur el ittel mit teilweise ( 1 Abweichungen gefunden (Gefrierbrand
am griinen Spargel)
- Lagerung Salatdressing ohne Kiihlung in stellenweise verschmutzten Kunststoffflaschen
- Ol in Fritteusen mit sensorischen Abweichungen (Farbe/Geruch) und verbrannten Riickstanden, Kdrbe mit schwarzen krustigen Anhaftungen
- Kiihlschrank (Glastiir) war innen massiv verunreinigt, insbesondere Einlegegitter und Wand-/Bodenflachen
- Lagerung verschiedener Lebensmittel ohne Deckel mit sensorischen Abweichungen (Trocknungsanzeichen), stellenweise noch in Konservendosen
- GL idichtungen in der Salads (Pizza) mit krii R 4 und schwarzen Verfarbungen, innenliegend befanden sich Lebensmittelreste und im Auslauf eine
schleimige nicht definierbare Masse Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
- EdelstahlkiihIschrank mit verschmutzten Innenflachen (Seitenwande, Boden) sowie braunen klebrigen Anhaftungen am Gittereinschubboden, unmittelbar darunter stand ein VerstoRe zur Absatz 2, Anhang Il
" " . " Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ Pizza for You Hersteller/ 16.11.2023 Ggste\l mit rohen Pizzateiglingen ) ) Nachkor{tml\e .am - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) Amt fiir Veterindrwesen
. Schlossstralte 1 Behandlung/ - einem Gestell mit vorbereiteten rohen Pizzabéden hafteten braune, fettige und zum Teil tropfenbildende Schmutzbelage an 11.12.2023 tberwiegend - Kapitel VI Nummer 2 N
13.02.2024 Gaststatte/ . 28.11.2023 . o . i " Verbraucherschutz und
. 15711 Konigs Inverkehr- - Glaskiihlschrank (Rampe) hatte am Liifter dunkle Verfarbungen, Wand- und Bodenflachen innen waren mit Schmutz belegt und an den Aufbewahrungsboxen klebten behoben, nicht behoben - Kapitel IX Nummer 2
Imbisseinrichtung 4.12.2023 . . " Landwirtschaft, Hauptstr. 51,
Wousterhausen bringer Lebensmittelreste wurden die VerstoRe unter

- Aufbewahrungsboxen (stapelbar ohne Deckel) gefiillt mit Pizzateiglingen waren stellenweise angeschlagen (Ecken herausgebrochen) sowie mit Schmutz innen und vor allem
an der Unterseite behaftet

- Lagerung abgekochter Reis in einer beschadigten Box und Portionierloffel vom Vortag
- wiederholt schmierige, fettige und angetrocknete Verschmutzungen an verschiedenen L
Mikrowellengeschirr, Teigknetmaschine, Dosendffner, Piirierstab, Sieb zum Wiirzen der Pommes)

- Pizzateigboxen aus Kunststoff standen in verschiedenen Ecken direkt auf dem Boden (eine Reinigung konnte nicht erkannt werden)

- wiederholte VerstoBe gegen die Bauhygiene (Schaden an Fliesen, Schmutzanhaftungen an Heizkorper und an der Decke)

- Doppelspiile inkl. der Ablage darunter stand voll mit schmutzigem Geschirr vom Vortag, unmittelbar daneben lagerte gedffneter Kase zur weiteren Verarbeitung
- unmittelbar tiber dem Teigkneter ist ein Computerarbeitsplatz eingerichtet (Risiko der nachteiligen Beeinflussung durch herabfallende Dinge)

- im Produktionsbereich befand sich ein Eimer ohne Abdeckung mit Abféllen vom Vortag

- Rampe war mit Papiermiill, Kunststoffeimemn, leeren Konservendosen, roten Flei: i
- Tur stand wahrend der gesamten Kontrolle offen (Gefahr durch Befall von Schadlingen)

ialien (Dur Kur i s

1 und Altge

Punkt 9 und Punkt 13

Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-§3Satz1

15907 Libben
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 15.05.2024

BEmaEs Hersteller/
Verdffent- Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung Rechisgrundiage Zustandige Behorde
lichung Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung)
bringer
« Wiederholt starke Ve ingen der Leitungsanschlussteile, wie z.B. Zapfkopf und Getrankeleitungen im Innenraum der Bierkiihlbox. Die Getrankeleitungen
. Willy's Gasthaus Hersteller/ \waren mit schwarzen Ablagerungen u.nd Schimmel behaﬂet.. D\? Schnel\steckkupplung wies weile, kasige und schmierige Ablagerungen innerhalb der Verbindungsteile auf. VO (EG) Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 2 Landkreis Oder-Spree, Veterinar-
Gastronomie/ « Wiederholt unhygienischer Zustand im Innenbereich der Tiefkiihltruhe, starke Eisschichten mit darin enthaltenen losen Lebensmitteln, nicht verschlossene M . "
. Neuendorf UG Behandlung/ " e R 02.12.2023: Méangel i.V.m. Anhang Il Kapitel I Nr. 1, Kapitel Il und Lebensmittel-
19.02.2024 Gaststatte/ 13.10.2023  |Lebensmittelbehalter, mit Eisstiicken behaftete Lebensmittel o " -
- Neuendorf 16a Inverkehr- - - - " " berwiegend abgestellt Nr. 1f, Kapitel V Nr. 1a, Kapitel IX Nr. 2 |Gberwachungsamt, Schneeberger,
Imbisseinrichtung « Nebenraum und Abwaschbereich befanden sich in einem unordentlichen und unhygienischen Zustand. U.a. gemeinsame Aufbewahrung von sauberen Arbeitsgegenstanden
15848 Beeskow bringer - " iV.m § 3 LMHV Weg 40, 15848 Beeskow
und Geschirr, 1 war mit 1 Ar zugestellt
« Auftauen von Fleisch im Spiilbecken bei Zimmertemperatur
Erhebliche Verunreinigungen durch Mausekot und -urin an verschiedenen Stellen der Betriebsstatte: Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4 Landkreis Dahme-Spreewald,
. Pomm Point GmbH Hersteller/ . . Absatz 2, Anhang Il . .
Gastronomie/ Pommbox Behandlung/ - AuRendecke der Kiihizelle VerstoRe zur _Kapitel IX Nummer 2 Amt fir Veterinarwesen,
28.02.2024 Gaststatte/ 9 08.01.2024 |- Eckbereiche und schwer zugangliche Stellen des FuBbodenbelages (unter der Doppelspiile, Postmix-Regal, CO2-Gaszylinder, Tiefkiihitruhe) Nachkontrolle 09.01.2024 P Verbraucherschutz und
N Ct 1 Inverkehr- - h : N "
ichtung 15745 Wildau bringer - Oberflachen der Wandregale, die zur Aufbewahrung von teilweise unverpackten Lebensmitteln dienten behoben Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) Landwirtschaft, Hauptstr. 51,
9 - unter der Arbeitsflache der Ausgabekiiche auf dem FuBbodenbelag und dem Unterbau des Arbeitstisches y_g§ 3 Satz 1 9 15907 Libben
1. Das gesamte Objekt stark verschmutzt, insbesondere:
- FuBboden unter der Kochstrecke verdreckt, schmierig, klebrig, mit Fett durchtrankter Pappe ausgelegt, darauf ein Karton voller augenscheinlich hinter die Kochstrecke
gefallener gebratener Nudeln
Hersteller/ - Regale dreckig und alles durcheinanderliegend, u.a. zwischen Nudelpackungen, Verpackungstiiten, Einwegschalen, Assietten einer Packung frischer Champignons und Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4 | Stadt Frankfurt (Oder), Amt fiir
Gastronomie/ ,China Town* Behandlung/ anderen Dingen gerolite Pri Ing, i 1 auch diverse private Speisen und Getrénke Bei der Nachkontrolle am Absatz 2, Anhang Il Kapitel | Nr. 1 Ordnung und Sicherheit, Abt.
14.03.2024 Gaststatte/ Spitzkrugring 1 Inverkehr-g 05.02.2024 |- Stromverteiler und Schaltkasten rundherum schmierig, klebrig 06.02.2024 war gereinigt Veterinar- und Lebensmittel-
Imbisseinrichtung 15234 Frankfurt (Oder) bringer - Unter und neben der Spiile und Abflussrohre unter der Spiile verdreckt und klebrig worden. L ing (LMHV) § |iiber ingsamt, pelstr. 38,
9 3 Satz1 15234 Frankfurt (Oder)
2. Trotz amtlicher Auflage vor der Eréffnung des Objektes kein Nachweis zu Fachkenntnissen in der Lebensmittelhygiene
Das Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmitteln wurde auf Grund der Feststellungen bis zur erfolgten griindlichen Reinigung untersagt.
Personal - und Umkleidebereich
« unsauberer Personalumkleidebereich, Aufbewahrung verschmutzter und verkniiliter Hygienekleidung
Kiiche
« Gitter der Ablufthaube waren wiederholt stark mit dunklem und braunem Fett behaftet
« Herd stark mit alten eingebrannten Lebensmittelresten verunreinigt
« FuBbodenbereich war mit einer dicken Fettschicht und alten vertrockneten Lebensmittelresten verunreinigt, unter dem Herd befand sich eine Wasserlache die einen modrigen
Geruch verstromte
+ Handwaschbecken mit anhaftenden Lebensmittelresten und Spritzwasser verunreinigt, Spender fiir Einmalhandtiicher und Handedesinfektionsmittel fehlten
« Ein Kombidampfer wies im Innenraum starke Verschmutzungen und Verkrustungen auf
« Bodeneinlaufe waren verstopft und stark verschmutzt
Gastron?mle/ Speisenlieferdienst Hersteller/ . d'.s.’ Mikrowellen wiesen im Innen- und A starke V ) tzungen und Anhaftungen von Lebensmittelresten af'f VO (EG) Nr. 852/2004, Art. 4 Abs. 2 Landkreis Oder-Spree, Veterinar-
Gaststatte/ ) « Turen und Schubladen der Unterbaukiihlung sowie der Arbeitstisch wiesen starke Verschmutzungen auf, Lebensmittelabfalle wurde auf dem Tisch gelagert 24.11.2023 ; .
. Herr Daniel Freund Behandlung/ . " . i.V.m. Anhang Il Kapitel | Nr. 1, Kapitel Il und Lebensmittel-
14.03.2024 Imbisseinrichtung 20.11.2023 |+ Wandregal neben dem Herd war mit Schmutz und Fettablagerungen behaftet Hygieneméngel teilweise ; .
Lindenstraite 1 Inverkehr- . ite zum Vi y der Menii fir das Mi wiesen V. \ngen und Anhaftungen von Lebensmitielresten auf abgestellt Nr. 1f, Kapitel V Nr. 1a, Kapitel IX Nr. 2 | iberwachungsamt, Schneeberger!
15848 Friedland bringer § 9 9 iV.m § 3 LMHV Weg 40, 15848 Beeskow
Lieferservice Trockenlager

+ Dichtungsgummis an der Kiihl — und Gefrierkombination waren mit schimmelahnlichen Anhaftungen belegt, Innenraum der Kiihleinrichtung war verschmutzt

« im Bereich vor und unter der Gefrierkombination war eine angetrocknete Fliissigkeit mit fortschreitender Schimmelbildung erkennbar

« im Regal vorhandene Gewdirzstreuer waren von aufen mit alten klebrigen Verunreinigungen behaftet

« Die Tiefkiihltruhe im Kellerbereich war von aufen deutlich verschmutzt. Der gesamte Dichtungsgummi war mit schwarzen schimmeléhnlichen Anhaftungen verunreinigt.

« Der gesamte Spiilbereich war insbesondere in Bodennahe und der FuBboden selbst, stark mit Schmutz, Fettresten und schimmelartigen, dunklen Anhaftungen verunreinigt
« Kartoffelschalmaschine auf verschmutzten Fuboden stehend. Maschine selber war stark verunreinigt und mit Schal- und Starkeresten behaftet.

« Der Bodeneinlauf unter dem linken Arbeitstisch war wiederholt stark verunreinigt

« verklebter verschmutzter Milleimer - sichtbar eine nicht unerhebliche Anzahl von Garfliegen

« Das Ablageregal fiir die GN-Behalter war ebenfalls stark verschmutzt und mit schimmelartigen Belagen behaftet
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

Stand 15.05.2024

BEmaEs Hersteller/
o Produktgruppe/ L Behandler/ Datum der Sachverhalt/ Bemerkung P "
V“ecr:E:nt Branche F Grund der Beanstandung (Abstellung) RECEZRAEIEED I go D
9 bringer
VO (EG) 852/2004 Art. 4 Abs. 2 i.V.m:
- Anh. Il Kapitel INr. 1,2c,4 i.V.m.§3
-Unordnung im Betrieb, d.h. fehlende Trennung von betr 1 G anden, L Miill, Reinigur und Altfetttonne LMHV
Hersteller/ - Starke Verschmutzungen an schwerzuganglichen Bereichen (hinter und unter den Kiichenschranken und —geraten) - Anh. Il Kapitel VI Nr. 2 Landkreis Oberhavel, FD
Gastronomie/ Bistro Sky Oase, Behandlung/ - das Handwaschbecken im Verkaufsraum ist nicht nutzbar Méngel abgestellt in der | - Anh. Il Kapitel Il Nr. 2i. V. m. § 3 LMHV Veterinar- und Lebensl"mttel-
20.03.2024 Gaststatte/ Havelpassage 7, 16761 Inverkehr-g 06.02.2024 |- die Spiilmaschine ist stark verunreinigt und nicht ar 1, es fehlt ein Nachkontrolle am - Anh. Il Kapitel V Nr. 1 a)i.vV.m. tiberwachungsamt, Adolff-Dechert
Imbisseinrichtung Hennigsdorf bringer - Ausriistungsgegenstande sind teilweise verunreinigt und verschlissen (Schneidbrett, Gemuserelben Mikrowelle, Behaltnisse fiir L Kiihigerate, Reinigur 3 14.02.2024 LMRStrafVO § 2 Nr. 5 Str. 1 169515 dranienbur
9 Dunstabzugshaube) - Anh. Il Kapitel V Nr.1 b) i.V.m. § 3 LMHV b 9
- Eimer mit Lebensmitteln werden direkt auf dem FuRboden gelagert - Anh. Il Kapitel IX Nr. 2 i.V.m.
LMRStrafVO § 2 Nr. 8
- Anh. Il Kapitel IX Nr. 3i.V.m. § 3 LMHV
-Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anhang Il Kapitel |
Nr. 1 der VO(EG) 852/2004i. V. m. § 3
LMHV
- Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anhang |l Kapitel |
- funktionelle Grundordnung nicht gegeben Nr. 4 der VO(EG) 852/2004 i. V. m. § 3
- keine ausreichenden Handwasct iten LMHV
- funktionslose Doppelsplile -Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anhang Il Kapitel IX
Gastronomie/ Arabia Hersteller/ - Bauarbeiten / Fliesen legen bei zeitgleichem gastronomischen Betrieb mit entsprechender Staubentwicklung Nr. 3 VO (EG) 852/2004i.V.m. § 3 Landkreis Oberhavel, FD
22.03.2024 Gaststatte/ Chausseestr. 43 Behandlung/ 13.02.2024 | Lagerung von Reinigungsmitteln in einem offenen Regal bei gleichzeitiger Raumnutzung zur Lebensmittelzubereitung 16.02.2024 LMHV Veterinar- und Lebensmittel-
o |mbisseinrichtun 16515 Oranier‘\bur Inverkehr- e - Eimer mit Backteig auf Doppelspiile sowie Lagerung von Pfandflaschen in Millsack in rechtem Doppelspiilbecken, direkt daneben liegt ein benutztes Pflaster o - Art. 4 Abs. 2 i. V. m. Anhang Il Kapitel Il | iberwachungsamt, Adolf-Dechert-
9 9 bringer - betriebsfremde Gegenstande wie Fahrrad, Werkzeuge und Baumaterialien Nr. 2 Satz 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m. § Str. 1, 16515 Oranienburg
- erdhaltige Pflanze auf Fensterbrett, davor offene Schiissel mit Mehl darin, im Bereich der Doppelspiile 3 LMHV
- offene Lagerung von Salat, Gemiise, Zitronen und Bedarfs- und Ausriistungsgegenstanden sowie Reinigungsmitteln in Regal, davor auf dem FuRboden ein unabgedeckelter -Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anhang Il Kapitel Il
Topf mit Fett darin Nr. 3 Satz 2 VO (EG) 852/2004 i. V. m. §
2 Nr. 3 LMRStrafvO
- Art. 4 Abs. 2i. V. m. Anhang |l Kapitel |
Nr. 10 der VO(EG) 852/2004 i. V. m. § 2
Nr. 2 LMRStrafVO
+ Mébel, insbesondere Kiihleinrichtungen sind verunreinigt, teilweise mit sichtbaren schimmeléhnlichen Bewuchs, 1en Verpackt anden und a en VO (EG) 852/2004 Art. 4 Abs. 2 i.V.m:
Lebensmitteln - Anh. Il Kapitel INr. 1,2c,4i.V.m. § 3
Gastronomie/ Sushi Tower Hersteller/ * Rohes Hahnchenfleisch wird im Spiilbecken im warmen Wasser aufgetaut und weist eine Temperatur von 20,4°C auf LMHV Landkreis Oberhavel, FD
. . Behandlung/ « aufgeschnittenes rohes Lachsfleisch fiir die Zubereitung von Sushi weist in der Saladette eine Temperatur von 9,5°C auf - Anh. Il Kapitel Il Nr. 1fi.V.m. § 3 LMHV Veterinar- und Lebensmittel-
26.03.2024 Gaststéatte/ Berliner Str. 61 19.02.2024 - - - 26.02.2024 -
Imbisseinrichtung 16761 Hennigsdorf Inverkehr- « eingeweichte Nudeln werden auf dem Boden direkt neben dem Handwaschbecken gelagert und sind nicht vor Spritzwasser geschiitzt - Anh. Il Kapitel IX Nr. 2 i.V.m. iberwachungsamt, Adolf-Dechert:
bringer « auf der Personaltoilette fehlt Handseife LMRStrafVO §2 Nr. 8 Str. 1, 16515 Oranienburg
« die Mllarbeller tragen keine Hygienekleidung - Anh. Il Kapitel IX Nr. 7 i.V.m. § 3 LMHV
. Gi ande werden 1 mit L gelagert - Anh. Il Kapitel VIII Nr. 1i.V.m. § 3 LMHV
Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
. Bambooland Wildau Hersteller/ " Absatz 2, Anhang Il Landkre\“s Dahme-ﬂSpreewald,
Gastronomie/ GmbH Behandlung/ 30.01.2024 VerstoRe zur _ Kapitel IX Nummer 2 Amt fir Veterinarwesen,
09.04.2024 Gaststatte/ 9 02.02.2024 |Erhebliche Verunreinigungen durch Mausekot in der gesamten Betriebsstatte (Kiiche, Lager, Barbereich, Spielbereich fiir Kinder) Nachkontrolle am P Verbraucherschutz und
. Ct 1 Inverkehr-
ichtung . 13.02.2024 28.02.2024 behoben . Landwirtschaft, Hauptstr. 51,
15745 Wildau bringer Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) .
15907 Libben
-§3Satz1
-Verunre\mgung er L alien mit 1 (M rleiste, Hackbeile, L der WOK-Pfannen) oder Lebensmittelriickstanden
(G , Gemii neider, L inerer, Gewl aus Kunststoff, Standmixer)
- Kontaktgrill mit alten angebrannten Verkrustungen, stellenweise Ablosung der Antihaftbeschichtung . X:\rl?;:::\gb(sEai)1N\:.nL7::)252?z22
- Lagerung von Kunststoffeimern mit Lebensmittelinhalt auf verschmutztem FuRboden, zudem starker Verschlei® der Eimer (aufgeraute Oberflachen) Buchstabe b)
- Lagerung von Kartoffelmehl in einem Eimer mit defektem Kunststoffdeckel (Loch) und ohne Lebensmittelkonformitat
- schwarzes Kunststoffschneidebrett mit stark aufgerauter Oberflache "
Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4 Landkreis Dahme-Spreewald,
. Hersteller/ - alte krustige Kaffeereste am Auslass der Kaffeemaschine anhaftend . . A
Gastronomie/ Restaurant T2 Misu - - " - " VerstoRe zur Absatz 2, Anhang Il Amt fir Veterinarwesen,
v. Behandlung/ 20.02.2024 |- Saladette im Kiihlbereich mit starken Wasseransammlungen sowie angetrockneten Riickstdnden an den Kantenbereichen der Innenflachen
19.04.2024 Gaststatte/ Schulzendorfer Strale 1 . e i ) . N Nachkontrolle am - Kapitel | Nummer 10 Verbraucherschutz und
) ) Inverkehr- 23.02.2024 |- Lagerung von nicht 1 Behaltern mit L halt (Friihlingsrollen, Teigtaschen, Garnelen im Teigmantel) in stark vereisten Tiefkihltruhen "
Imbisseinrichtung 15732 Eichwalde . . y " . . . o 29.02.2024 behoben - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) Landwirtschaft, Hauptstr. 51,
bringer - Lagerung verschiedener, teils gedffneter Lebensmittel (gedffnete Packung Reisnudeln, Speiseélflaschen, Fassbier); Lagerung von Verpackungsmaterialien fiir Lebensmittel,

Transportkisten, Werkzeug und Kleidung im Vorraum der Personaltoilette

- Lagerung verschiedener Lebensmittelkontaktmaterialien (Messer, Tépfe, Schiissel, Sieb) in einem verunreinigten Regal

- Lagerung eines Eimers mit Gem(i i 1 direkt neben Spii Flaschen und Splilpulver-Karton unter dem D i ]

- Lagerung einer gedffneten Packung Spiilmaschinen-Salz direkt neben Leber ialien (Schiisseln, Aufbewahr 1 aus Kunststoff)

- Eiswiirfelbereiter mit Kalkriickstanden und teilweise schwarzen schimmelartigen Partikeln, Lagerung der verunreinigten Eiswiirfel in der Tiefkiihltruhe im Barbereich
- Lagerung verdorbener Heidelbeeren (Schimmelbildung) in der Kiihlschublade der Bar

- Kapitel VIl Nummer 4
- Kapitel IX Nummer 2

Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV)
-§3satz1

15907 Libben
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Tabelle fiir VerstoRe gegen Vorschriften i.S.v. § 40 Absatz 1a Nummer 3 LFGB

- Lagerung von abgekochtem Reis in einem nicht abgedeckten Behalter auf einer verschmutzten Waschmaschine im Vorraum der Toilette

Stand 15.05.2024

- eine des mit schi i Flecken (Salpeter)
- extreme ini des't Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Artikel 4
Indische Spezialitaten Hersteller/ - Tiefki im L ich vereist und im ich mit L Absatz 2, Anhang Il Landkreis Dahme-Spreewald,
Gastronomie/ Restaurant Mr. Singh Behandlung/ - Lagerung von Lebensmmeln (tellwelse aul dem Fuf&boden) im defekten Kiihlhaus neben der Kiiche VerstoRe zur - Kapitel V Nummer 1 Buchstabe a) Amt fiir Veterinarwesen,
19.04.2024 Gaststatte/ Am Denkmalplatz 1 Inverkehr- 28.02.2024 |- lien (Messer, Pi: GN-Behalter, Plastikschiisseln, Kellen, Behalter fir Gewiirze, Siebe, Teigroller, Topfe, Nachkontrolle am - Kapitel IX Nummer 2 Verbraucherschutz und
Imbisseinrichtung 15711 Konigs bringer Plastikeimer, etc.) durch fettige, ierige und feuchte der 29.02.2024 behoben Landwirtschaft, Hauptstr. 51,
Wusterhausen - starker Verschlei der Pfannen Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) 15907 Liibben
- des Tei mit und Teigresten der Vortage, zudem Lagerung des Teigkneters im Vorraum der Toilette -§38Satz1
- massive des Frittie der Fritteuse, Gri i urftig mit Klebeband repariert
- Wi des i durch mehrere gefiillte Miillsécke, losen Mill und Altgeréte
Rampe; Anlieferungs- und Flurbereich
« Anlieferbereich unsauber und unordenlllch nasser matschiger FuBboden
«im Ei ich stehends
« Lagerung von L it und a imer) direkt auf dem FuBboden
« Der FuBbodenbereich war mit einem ligen, klebrigen Film tiberzogen, dunkle Schmutzflecken waren auf dem FuRboden sichtbar.
Flur/Of 4 iihlra ager
« Der FuBboden war auch hier mit dunklen, 6ligen und klebrigen Flecken behaftet.
Arbeitsbereich
« Diverse Elnnchlungsgegenstande waren mit starken und teilweise behaftet (so z.B. alle itsti i ieBlich der N -
Backstube Heimann B::;l:ll::/g " der ixer, die mit Teigresten Ubersate Abschlagmaschine). Am 25.01.2024 iV xo Aﬁ?gﬂzﬁfsjﬁgﬂm:\? :v/\\dbil.rQZC' Landkr?‘ig)ﬁz:::sr;ei&;/'-elennar-
02.05.2024 Béckerei / Konditorei Strandpromenade 2 Inverkehr- 24.01.2024 |- Der FuBboden war auch hler mit einem dligen, klebrigen und mit dunklen Flecken liberzogenen Film behaftet. Hygienemangel Ka iiel V Nr. 1a, Kapitel IX .Nr, 20V m‘§ 3’ .
15569 Woltersdorf nve iberwiegend abgestellt P! - 1, Kapl e
bringer Weg 40, 15848 Beeskow

Tiefkiihiraum
* Lebensmittel wurden auf dem FuBRboden abgestellt.

Spiilkiiche

*Im Utk ich wurden a (K Topfe, Tei ) und teilweise auf dem
FuBboden abgestellt.

« Die Spiilmaschine wies innen und auRen schleimige Verschmutzungen auf.

« Auf dem FuBboden waren starke und klebrige sichtbar.

Personaltoilette
« In der P il (Vorraum, Toil wurden verteilt auf dem FuBboden und eine Kii ine gelagert.
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